
R E C E T T E S  
C O C K T A I L S

P R É P A R A T I O N

1 Dans votre premier shaker, versez le jus d’orange, le sirop de 

vanille et un glaçon. Remuez et versez le mélange dans un verre 

à recettes avec de la glace pilée. 

2 Dans le deuxième shaker, versez un Ristretto, l’extrait de vanille, 

le sucre et un glaçon puis remuez. 

3 Ensuite, versez délicatement le contenu du second shaker dans 

le verre à recettes (sur le dessus du premier mélange). Utilisez 

une cuillère pour verser le mélange et retenez la mousse.

4 Ajoutez une paille et un quartier d’orange pour décorer.

D I F F I C U L T É 

Difficile

M A T É R I E L

1 grand verre à recettes (350 ml) 

2 shaker 

1 paille

G R A N D  C R U 
N E S P R E S S O

 

I N G R É D I E N T S 

1 capsule du Grand Cru Ristretto  

½ de sucre de canne  

1 petit verre de jus d’orange  

20 ml de sirop de vanille  

1 goutte d’extrait de vanille  

Glace pilée 

2 glaçons  

1 quartier d’orange

B O U T O N  A G U I L A

F R E S H P R E S S O       

Prenez une dose d ’énergie  avec  

ce  cockta i l  v i taminé.  

L’ intens i té  d ’un R ist retto  

est  subl imée par  le  jus  d ’orange  

et  adouc ie  par  la  vani l le .
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