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RISTRETTO DECAFFEINATO
L’ALTER EGO EX-AEQUO

Au lever, un Ristretto.
Au dé¢jeuner, un Ristrefto.
Au diner, un Ristrefto... Decaffeinato.

Parce qu'il serait cruel la nuit venue de priver
les amateurs de café puissant et confraste, le
reflet decaféine de Risfreffo rejoint la gamme
deécafeinée de Grands Crus emblématiques
inifiee par Nespresso en 2015.

S'elevant a présent a 4 Grands Crus sans caféine
(Ristrefto, Vivalto Lungo, Volluto et Arpeggio),
cette ligne «night-friendly» offre des Grands
Crus aux profils aromatiques variés, pour
safisfaire foutes les envies de cafe, quelle que
soif I'neure de la journee.




Lequel est lequel ?
Méme goUt, meme infensite : au nez comme en bouche, Risfreffo Decaffeinato
promet toute la pui e homologue, la ¢ n moins. Il se joue
es en o e C on s nent idenfiques au
\ . vral.
0 nd le relais d'un des
Grar Crus Ne O les journee.

Recto :
Un gout franc, des notes infensement grillee
contrastes enversants.

Verso :
ldem Ule n un point et un cer
diff cler de s cafeine

r > parfaife, allié




Le déca qui se déqguste

Nespresso balaye les prejugés sur le déca en offrant un Grand Cru du méme
acabif que son comparse. Confrairement aux idées regues, l'infensité d'un
café est tfotalement indépendante du pourcentage de caféine qui le compose
ef se developpe au cours de la forréfaction des grains.

SOrs et respectueux de I'environnement, les procedés de décafeination auxquels
Nespresso a recours extraient la cafeine tout en conservant la nafure, la force,
la diversité ef les arbmes café. Ristretfo Decaffeinato offre ainsi une profondeur
aromatique telle qu'aucune disparité gustative n‘est perceptible.

Un processus naturel de décafeination

Deux methodes expertes ofent la cafeine des grains de cafe : l'une a l'eau,
l'aufre au CO2 - composeé nafurellement present dans l'air que nous respirons.
Dans un premier tfemps, les grains de café sont trempés dans l'eau : c'est |'étape
de I'numidificafion. Hydrafés, ils gagnenf en volume. Ceffe dilatation facilite
I'etape suivante : I'extraction de la caféine. Selon les grains de café, Nespresso
choisif une methode, ou l'autre.

Le processus d'extraction a I'eau consiste a laisser la caféine se diffuser dans
une eau que I'on purifie par la suite avec du charbon actif, matériau nafurel qui
a le pouvoir d'emprisonner la caféine. Le principe de la méfhode alfernatfive
réside quant a Iui dans l'injection de CO:2 liquide sous pression permeftant
I'extraction de la caféine.

Les grains désormais decaféines sont alors séchés pour refrouver leur faux
d’humidité normal, ef sont ainsi pretfs a éfre forréfies.
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UN DOUBLE JE

Comme son double, Risfreffo Decaffeinato
est un meélange complexe d’Arabicas
de Colombie, du Brésil ef d'Afrique de
I'Est, enrichi d’'une touche de Robusta.
Torrefies separement, les grains dévelop-
pent une subtile note fruitée pour un
espresso aussi dense qu'infense.

Cefte symétrie froublante entre «l'original»
ef la «copie» se manifesfe ¢galement au
fravers d'une fine acidifeé, caractéristique
des terroirs de recolte de Risfretfo Decaf-
feinafo. Ses notfes franches, nerveuses ef
haufement forrefices se voient adoucies
par des nuances chocolaftées pour un cru
confraste, entre force et amertume.
Ristreffo Decaffeinato  s'accommode
pleinement de la douceur du lait. Facon
cappuccino, il revele une facette géenéreuse
et suave. Préparé en Latte Macchiafo, Il
offre une fexture oncfueuse ef des notes
pafissieres reconforfantes.

Infensite

Torréfaction
Corps
Amertume
Acidite

CARTE CAFE
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Format : Ristretto (25 cl) et Espresso (40 ml)
Arabicas d’Ameérique du Sud et d’Afrique
de I’Est, avec une touche de Robusta.

Notes aromatiques : grillées et fruitées

Disponible a partir du 27 mars 2017
Prix : 3,70€ I'étui de 10 capsules




LA GAMME DECAFFEINATO

Arpeggio Decaffeinafo

Intensement torrefié ef d'une grande richesse aromatique, Arpeggio Decaffeinafo
offre un corps dense ef des nofes de cacao semblables au Grand Cru original.
La forrefaction séparée des grains révele les specificifés de chaque origine
présenfe dans son assemblage. Une forréfaction longue offre puissance
ef infensifé aux grains d'arabicas du Brésil ef du Cosfa Rica, alors que les
notes fruitées et douces d'arabicas dAmerique du Sud sont revelees par une
forrefaction plus courte et plus légere.

Infensite : 9

Volluto Decaffeinato

Tout aussi doux ef delicaf que son homologue classique, Vollufo Decaffeinato
se disfingue par son corps rond ef ses saveurs complexes. Les grains purs
dArabica sonf ftorrefies séparément pour souligner les caractéristiques
propres a chaque origine. Une forréfaction courfe révele des notes biscuitées
caractéristiques d'un Arabica brésilien, alors qu'une torréfaction plus légere
mais ¢galement plus longue préserve la fraicheur ef les nofes fruitées des
grains d’Arabica de Colombie.

Infensitée : 4

Vivalto Lungo Decaffeinafo

A la fois equilibre ef complexe, Vivalto Lungo Decaffeinafo presente un profil
aromatique fout aussi riche que le Grand Cru dont il est inspire. Avec un blend
¢laboreé a partir d’Arabica pur dAmeérique du Sud et d’Afrique de I'Est, Vivalfo
Lungo Decaffeinato offre des nofes de cereales grillées, légerement boisées ef
subtilement fleuries. Sa complexité est issue d'une torréfaction a deux vifesses :
une partie est forréfiée rapidement pour preserver les arbmes fleuris ef fruités
de grains efhiopiens et colombiens. L'aufre partie, forréfice plus longuement
et plus infensement, révele un caractere puissant ef developpe I'amertume de
ce blend.

Infensite : 4



De nombreuses actions sociales, environnement
le programme o AAA pour une Qualite D
I'organisation non gouvernementale Rainforest Allian

Qualité, durabilité et productivité

70000
PRODUCTEURS de cafe

béneficient du programme AAA.

© DE 80 %

du café Nes, 550 estissu de

FERMES CERTIFIEES AAA.

© DE 40 %

du café Nespresso est issu de

FERMES CERTIFIEES

RAINFOREST ALLIANCE.

330 AGRONOMES
NESPRESSO acc mpagnent

les cafeiculteurs sur le ferrain.

Un café 100%
A RB neutre en carbone

O MEMBRES
DU CLUB SUR

1 O onft une solufion
de ) ¢

domicile

Fabrique N aluminium, les capsules Nespresso sont

100 % RECYCLABLES.

© DE 5500 POINTS DE COLLECTE e

en France pour déposer les capsules usagée

Pour plus d’informations : www.nespresso.com/entreprise




INFORMATIONS PRATIQUES

Livraison offerte pour toute commande
de Grands Crus des 50 capsules.

CONTACT LECTEURS

Numéro lecteurs : 0 800 55 52 53
www.nespresso.com

CONTACTS PRESSE

Agence 14 septembre
T.+3315283828
Tiffany Roughol
tiffanyroughol@14septembre.fr
Joy Dusseau
joydusseau@14septembre.fr




