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AEROCCINO +

Input power:

220-240V, 50-60Hz, 500-600W

Model no.

3192
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A Read the safety instructions before operating the appliance [4)\

Bitte lesen Sie vor Inbetriebnahme die Sicherheitsanweisungen |[bl=

Lire les consignes de sécurité avant de mettre en marche I'appareil g

Leggere attentamente le istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio [

Lea las instrucciones de seguridad antes de poner en funcionamiento el aparato |3
Leia as instrucoes de seguranca antes de iniciar o dispositivo [l

Lees deze veiligheidvoorschriften door voordat u het apparaat in gebruik neemt [\IH
Las igenom sdkerhetsinstruktionerna innan anvandning av apparaten Y
Laes sikkerhedsinstruktionerne inden maskinen tages i brug [PLY

Lue turvaohjeet ennen laitteen kayttoad [
Les sikkerhetsveiledningen for du begynner a bruke apparatet [\[o]
A0 A0TE TPOOCEKTIKA TIG 0ONYiEG AGPANEIAG TTPIV XPNOLUOTIOICETE T OUOKeUR  LE]i
MoNHOCTbIO 03HAKOMbTECH C MHCTPYKLMEN, Npexxae yem nogkntovatb npuéop iV

Pfed pouzitim si prostudujte bezpecnostni pokyny [&4

Przed uzyciem przeczytaj instrukcje obstugi [4¥

Uzembe helyezés elétt figyelmesen olvassa el a biztonsagi atmutatot [V
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SAFETY INSTRUCTIONS

The instructions are part of the appliance.

UN[ERIIN

Avoid risk of fatal electric
shock and fire

*Only plug the base into suitable, earthed
mains connection. Make sure that the
voltage of the power source is the same as
that specified on the rating plate.

*Do not pull the cable over sharp edges,
clamp it or allow it to hang down. Keep the
cable away from heat and damp.

olf the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons.
eDisconnect the base from the mains, when
not in use for long periods. Disconnect by
pulling out the plug and not pulling the
cable itself, as this may damage the cable.
eNever immerse the base in water. Electricity
and water together pose a risk to life from
electric shock.

eJug is not dishwasher safe.

o|f an extension lead is required, only use an
earthed cable with a conductor cross-section
of at least 1.5 mm?.
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Read and follow all instructions to avoid possible
harm and damage. Save these instructions
and pass them on to any subsequent owner.

Avoid possible harm when
operating the appliance

eNever leave the appliance unattended
during operation. Keep it out of the reach
of children. The appliance is only for use by
persons who have sufficient experience and
knowledge and are physically, sensory, and
mentally able to operate the machine safely
in accordance with these instructions.

*Do not use the appliance if damaged. A
damaged appliance can cause electric shock,
burns and fire.

*To avoid hazard, never place the appliance
on or beside hot surfaces, for example,
radiators, cooking rings, gas burners or
similar.

eNever clean the appliance in a dishwasher.
*Only use the appliance with the base
provided.

*The appliance is intended to prepare drinks
according to these instructions. It is for use
in private households. No liability is accepted
for any damage resulting from use for
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EN

other purposes, faulty operation or amateur
repairs. Guarantee services are also excluded E
in such cases.

|

Disposal
oy v . . . .
%9 our appliance contains materials which
can be recovered or recycled. Separation
Environmental protection of the remaining waste products into

different types facilitates the recycling of
Packaging materials and appliance are made  raw materials. You can obtain information
of recycled materials. on disposal from your local authority.
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2 whisks

Milk frothing whisk O Hot milk -~ —~
milk froth) (for hot milk) E E EE; ........ . ..-_::T:“d

(for hot and cold whisk

remove sticker
...before first use

“button

PREPARATION

Tip: Use cold, fresh, full-fat or semi-skimmed milk.

A\ @ Underside of the jug must be dry before using the device.

@ Plug base into the socket before use.

Jug’s maximum level for:

Milk froth 2 Nespresso cappuccino cups
1 Nespresso recipe glass
Hot milk 2 Nespresso recipe glasses
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Preparation Times

Hot milk froth 65 seconds approximately
Cold milk froth 60 seconds approximately
Hot milk 120 seconds approximately
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PREPARATION

@oa-o-

© Attach relevant © Pour desired amount

whisk.

of milk up to one of
the two "max” level
indicators.

Then place milk jug on

to the base.

EN

© Press button to start. Aeroccino

stops automatically.

@ ror hot preparations, briefly
press button.

@ ror cold milk froth, keep button
pressed for approx. 2 seconds.

CLEANING

©® Remove (2}
from the base and
take off the whisk
(no tools required).

Aeroccino+_Zone2_1207.indd 7

Remove

the seal from the lid
to clean both parts.

Rinse and clean with
a damp cloth.

O

B

© Jugis 0 Clip one of the whisks
waterproof, but on to the inner base
NOT dishwasher of the jug and to avoid

safe.

loss, clip the other on
to the lid.
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RECIPE IDEAS

Cappuccino

Prepare an espresso in a
Cappuccino cup and add
hot milk froth.

Add sugar and sprinkle
with cocoa if desired.
Proportions:

2/3 hot milk froth

1/3 espresso

eRecommended with
Ristretto, Arpeggio or
Decaffeinato Intenso.
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Caffe Latte

Prepare a lungo in a tall
glass and add hot milk.
Add sugar if desired.
Proportions:

1/2 hot milk

1/2 lungo

eRecommended with
Vivalto or Decaffeinato
Lungo.

Latte Macchiato

Fill a tall glass with hot
milk froth. Prepare an
espresso and pour it
slowly down the inside
of the glass to produce
a graduation of coffee
colour through the milk
and a three-layer effect
(hot milk at the base,
coffee, topped with milk
froth).

Proportions:

2/3 hot milk froth

1/3 espresso

eRecommended with
Ristretto, Arpeggio or
Decaffeinato Intenso.

Iced Cappuccino

Prepare alungoin a
lungo cup and add sugar
if desired. Pour this

into a large glass together
with four to five crushed
ice cubes. Prepare cold
milk froth using the
Aeroccino. Carefully add
three to four tablespoons
of frothed milk to the

top of the glass. Sprinkle
with cinnamon, nutmeg
or cocoa if desired.
Proportions:

1/2 cold milk froth

1/2 lungo

eRecommended with
Vivalto or Decaffeinato
Lungo.
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WARRANTY

Nespresso warrants this product against If you believe your product is EN
defects in materials and workmanship for defective, contact Nespresso for

a period of two years from the date of instructions on where to send

purchase. During this period, Nespresso will or take it for repair.

either repair or replace, at its discretion, any

defective product at no charge to the owner.  Please visit our website at
Replacement products or repaired parts www.nespresso.com for your
will be guaranteed for only the unexpired nearest Nespresso.

portion of the original warranty or six

months, whichever is greater.

This limited warranty does not apply to

any defect resulting from accident, misuse,
improper maintenance, or normal wear and
tear.

Except to the extent allowed by applicable
law, the terms of this limited warranty do
not exclude, restrict or modify, and are in
addition to, the mandatory statutory rights
applicable to the sale of the product to you.
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Die Anleitung ist Bestandteil des Gerates. Lesen und befol-
gen Sie die Anweisungen sorgfaltig, um mogliche Schaden
und Unfalle zu vermeiden. Bewahren Sie diese Anleitung

gut auf und legen Sie sie jedem vor, der das Geréat bedient.

UN[ERIN

Vermeiden Sie das Risiko eines
Stromschlags und Brandes

eStecken Sie das Gerat nur in dafir geeig-
nete Steckdosen ein. Stellen Sie sicher, dass
die Spannung der Stromquelle der Volt-
Angabe auf dem Typenschild unter dem
Gerateboden entspricht.

eLegen Sie das Kabel nicht an scharfen
Kanten oder feuchten Stellen entlang und
lassen Sie es nicht lose hangen. Vermeiden
Sie Hitze und Feuchtigkeit in seiner Nahe.
efalls das Kabel beschadigt ist, muss es
umgehend durch den Hersteller oder einen
geeigneten Kundendienst ausgetauscht
werden.

eTrennen Sie das Gerat vom Stromnetz,

wenn es fUr langere Zeit nicht benutzt wird.

Ziehen Sie immer direkt am Stecker und
nicht am Kabel, sonst konnte das Kabel
beschadigt werden.

Aeroccino+_Zone2_1207.indd 10

eTauchen Sie den Sockel nie in Wasser. Die
Verbindung von Elektrizitat und Wasser
stellen durch einen Stromschlag ein lebens-
gefahrliches Risiko dar.

eDer Milchbehalter ist nicht sptlmaschinen-
geeignet.

eFalls ein Verlangerungskabel erforderlich
ist, nutzen Sie bitte nur ein geerdetes Kabel
mit einem Leiterquerschnitt von mindestens
1,5 mm?.

Vermeiden Sie mogliche Schaden
bei der Bedienung des Gerates

eLassen Sie das Gerat wahrend der Nutzung
nie unbeaufsichtigt. Stellen Sie es auBerhalb
der Reichweite von Kindern.

Das Gerat sollte nur von Personen bedient
werden, die gentigend Erfahrung und Kennt-
nisse haben, sowie korperlich, psychisch und
geistig in der Lage sind, das Gerat sicher

und gemaB den Anweisungen zu bedienen.

20.12.2007 14:39:21 Uhr



eBenutzen Sie das Gerat nicht, wenn es
beschadigt ist. Ein defektes Gerat kann zu
Stromschlagen, Verbrennungen und Brand
fihren.

eUm gefahrliche Schaden zu vermeiden,
platzieren Sie das Gerét bitte nie auf oder
neben heiBe Flachen, z.B. Heizkdper, Herd-
platten, Gasbrenner usw.

oStellen Sie das Gerat nie in die Spdil-
maschine.

eBenutzen Sie das Gerat bitte nur in Zusam-
menhang mit dem mitgelieferten Sockel.
eDas Gerat ist fur die Zubereitung von Ge-
tranken gemaB diesen Anweisungen vorge-
sehen. Es ist fUr den Gebrauch im Privathaus-
halt bestimmt. Es wird keine Gewahrleistung
fur Schaden Ubernommen, die durch falsche
Nutzung, fehlerhafte Bedienung oder unpro-
fessionelle Reparatur hervorgerufen werden.
Garantieleistungen verlieren in diesen Fallen
ebenfalls ihre Gultigkeit.

Aeroccino+_Zone2_1207.indd 11

(B)@

Umweltschutz

Die Verpackung und das Gerat wurden aus
recycelbarem Material hergestellt.

2

Entsorgung

lhr Gerat enthalt wertvolle Materialien, die
wiederverwertet und recycelt werden kon-
nen. Die Trennung der verbleibenden Materi-
alien in verschiedene Systeme erleichtert die
Wiederverwertung wertvoller Rohstoffe. Sie
kénnen hiertiber weitere Informationen bei
Ihrem ortlichen Entsorgungsbetrieb erhalten.

DE
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2 Aufsatze
Milchaufschaumaufsatz
(fur heiBen und kalten
Milchschaum)

< 'max. 0= Fir heiBe Milch

"-...E“L @ far Milchschaum

Aufsatz fir
heiBe Milch

@.......::T:Decke|

Losen Sie den

Aufkleber

vor dem ersten

“"Gebrauch ab.
e Knopf

""""""""" Milchbehélter

"""""" “Sockel

ZUBEREITUNG

Hinweis: Benutzen Sie frisch ge6ffnete kalte H-Milch mit einem

Fettgehalt von 1,5%.

A\ @Die Unterseite des Milchbehalters muss trocken sein, bevor das Gerit genutzt wird.
@ SchlieBen Sie den Sockel vor dem Gebrauch an den Stromkreis an.

Maximale Menge

Zubereitungszeit
HeiBer Milchschaum
Kalter Milchschaum
HeiBe Milch

ca. 70 Sekunden
ca. 60 Sekunden
ca. 130 Sekunden

Milchschaum 2 Nespresso
Cappuccinotassen
1 Nespresso Rezeptglas
HeiBe Milch 2 Nespresso Rezeptglaser

Aeroccino+_Zone2_1207.indd 12
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ZUBEREITUNG

© Setzen Sie den O Fiillen Sie die ge- O Driicken Sie den Knopf. Die
gewulnschten winschte Milchmenge Zubereitung stoppt automatisch.
Aufsatz ein. bis zum maximalen @rur HeiBgetranke halten Sie
Fallstand ein. ihn nur kurz gedrickt.
Stellen Sie dann bitte @ Bei Kaltgetranken driicken
den Milchbehélter auf Sie den Knopf bitte ungeféhr
den Sockel. 2 Sekunden lang.

© Nehmen © Entfernen Sie den © Das Kannchenist O Befestigen Sie einen
Sie den Milchbehal- Aufsatz vom Deckel, wasserfest, aber der Aufsatze im Inneren
ter vom Sockel und um beide Teile durch  NICHT spulmaschi- des Behalters und den
entfernen Sie den  Abspulen und mit nengeeignet. anderen am Deckel, so
Aufsatz (kein Werk- Hilfe eines feuchten dass Sie keinen verlie-
zeug notwendig).  Tuchs zu reinigen. ren.
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Cappuccino

S
©

Bereiten Sie einen Espresso
in einer Cappuccinotasse
zu und fugen Sie heiBen
Milchschaum hinzu. StBen
Sie nach Belieben mit
Zucker und streuen Sie
Kakao daruber.
Verhéltnis:

2/3 heiBer Milchschaum

1/3 Espresso

eEmpfohlen mit Ristretto,
Arpeggio oder Decaffeina-
to Intenso.

Aeroccino+_Zone2_1207.indd 14

Caffe Latte

0

Bereiten Sie einen Lungo
in einem groBen Glas zu
und ftigen Sie heiBe Milch
hinzu.

Nach Belieben stBen.
Verhaéltnis:

1/2 heiBe Milch

/2 Lungo

eEmpfohlen mit Vivalto
oder Decaffeinato Lungo.

Latte Macchiato

Fullen Sie ein groBes Glas

mit heiBem Milchschaum.

Bereiten Sie einen
Espresso zu und lassen
Sie ihn langsam an der
Innenseite des Glases
hineinlaufen, um einen
Dreischichteneffekt zu
bewirken (heiBe Milch,
Kaffee, Milchschaum).
Verhéltnis:

2/3 heiBer Milchschaum
1/3 Espresso

eEmpfohlen mit Ristretto,
Arpeggio oder Decaf-
feinato Intenso.

Iced Cappuccino

Bereiten Sie einen

Lungo zu und fullen Sie ihn
zusammen mit Zucker und
vier bis finf zerstoBenen
Eiswurfeln in ein groBes
Glas. Stellen Sie mit dem
Aeroccino Milchschaum
her und krénen Sie das
Getrank vorsichtig mit

vier Loffeln Milchschaum.
Bestreuen Sie das Ergebnis
je nach Geschmack mit
etwas Zimt, Muskat oder
Kakao.

Verhaltnis:

1/2 kalter Milchschaum

/2 Lungo

eEmpfohlen mit Vivalto
oder Decaffeinato Lungo.
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Innerhalb der Gewahrleistungsfrist werden
fehlerhafte Produkte fur den Kunden kos-
tenlos nach Wahl von Nespresso entweder
repariert oder umgetauscht.

Die Gewahrleistung gilt nicht fur Fehler, die
sich aus Zufall, unsachgemaBem Gebrauch,
Nichteinhaltung der Produktbeschreibung,
unsachgemaBer oder unzuldnglicher War-
tung, normalem VerschleiB3, Nutzung zu
gewerblichen Zwecken, Nutzung mit
anderem Strom oder anderer Spannung als
in der Produktbeschreibung angegeben,
Feuer, Blitzschlag, Uberschwemmung oder
anderen duBeren Ursachen ergeben.

Wenn Sie denken, dass Ihr Produkt defekt
ist, kontaktieren Sie bitte den Nespresso
Club, um zu erfahren, wo es repariert wer-
den kann.

Aeroccino+_Zone2_1207.indd 15

Bitte besuchen Sie unsere Website
www.nespresso.com, um mehr Uber
Nespresso zu erfahren.

DE
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CONSIGNES DE SECURITE

UN[ERIIN

Les instructions font parties de I'appareil. Lisez ce mode
d’emploi dans son intégralité afin d’assurer une utilisation
correcte de I'appareil. Conservez-le dans un endroit

sir et donnez-le au nouveau propriétaire, si nécessaire.

Evitez les risques de choc
électrique et de feu

eConnectez I'appareil uniqguement a une
prise femelle de courant alternatif dotée d'un
contact de mise a la terre. Le voltage

de la prise électrique doit étre le méme que
celui indiqué sur la plague du fabriquant.
*Ne laissez pas le cable a proximité de bords
tranchants, bloquez-le ou laissez-le pendre
de facon lache. Eloignez le cable de toute
source de chaleur ou d’humidité.

oSi le cable d'alimentation ou la fiche est
endommagé, n'utilisez pas I'appareil. Afin
déviter tout danger, faites-le (la) obligatoi-
rement remplacer par un centre de service
agréé.

eDéconnectez la base de la prise quand I'ap-
pareil n'est pas utilisé pendant une longue
période. Déconnectez-la en tirant la prise,

et non en tirant le cable, pour éviter que ce
dernier ne soit endommagé.

Aeroccino+_Zone2_1207.indd 16

*Ne jamais plonger la base électrique dans
I'eau. L'électricité et I'eau rassemblées peu-
vent engendrer un risque d'électrocution.
*Ne mettez jamais |'appareil dans le lave-
vaisselle.

*Si vous avez besoin d'une rallonge, il
convient d'utiliser uniqguement un cable doté
d'un contact de mise a la terre dont la sec-
tion doit étre d'au moins 1,5 mmz2

Eviter les dangers inhérents &
I'utilisation de I'appareil

*Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance
pendant qu'il fonctionne et mettez-le hors
de la portée des enfants. Utilisez I'appareil
uniguement dans le but prévu.

*Ne pas utiliser I'appareil s'il est endom-
magé. Un appareil endommagé peut causer
des décharges électriques, des bralures et
déclencher le feu.

eAfin d'éviter le danger, ne jamais placer
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I'appareil sur ou a coté de surfaces chaudes,
comme les radiateurs ou les plaques de
cuisson.

oA utiliser uniquement avec la base prévue a
cet effet.

eCet appareil est destiné a préparer des

boissons a base de lait, selon les instructions.

Aucune responsabilité ne sera acceptée

en cas de dommage résultant d'une utili-
sation inappropriée, d'un fonctionnement
incorrect ou de réparations non profes-
sionnelles. Les prestations de garantie sont
également exclues dans de tels cas.

Q&
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FR

Protection de I'environnement

Le matériel d'emballage et I'appareil ont été
fabriqués a partir de matériaux recyclés.

2

Recyclage

Participez a la protection de I'environnement.
Votre appareil contient de nombreux maté-
riaux valorisables ou recyclables. En séparant
les déchets dans différentes catégories d'or-
dures, vous facilitez le recyclage des matiéres
premiéres. Renseignez-vous auprés de vos
autorités locales afin d'obtenir des informa-
tions sur le recyclage.
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COMPOSANTS

2 batteurs
Batteur O Batteur
pour de la mousse de pour du lait
lait chaude et froide chaud “:Couvercle

Niveau maximum indiqué:

REEE @ pour de la mousse
’ © delait

Enlever I'autocol-
lant avant la pre-
...miére utilisation

“‘Bouton
“"Pot a lait

"""""" “Base électrique

PREPARATION

Conseil: utilisez du lait entier ou demi-écrémé, froid et ouvert depuis peu.

A\ @La douille située en dessous du pot 4 lait doit &tre séche avant utilisation.

®Placez le pot a lait sur la base électrique.

Niveau maximum du pot a lait pour:
Mousse de lait 2 tasses Cappuccino
Nespresso

1 verre a recettes
Nespresso

2 verres a recettes
Nespresso

Lait chaud

Aeroccino+_Zone2_1207.indd 18

Durée

Mousse de lait chaude Environ 70 secondes
Mousse de lait froide  Environ 60 secondes
Lait chaud Environ 130 secondes
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PREPARATION

© Insérez le 0 Versez la quantité O Pressez le bouton pour démarrer.
batteur de lait désirée, jusqu’a L'Aeroccino s'arréte automatiquement.
une des indications @ Pressez le bouton brievement pour
de niveau «max». Puis, obtenir une préparation chaude.
placez le pot a lait sur @ Pressez le bouton environ 2 secondes
la base électrique. pour obtenir une préparation froide.
NETTOYAGE
— O-@
\\\‘3//\
© Enlevez ® Rincez © Le pot a lait ne O Clipsez un des bat-
I'appareil de la (utilisez uniquement  doit pas étre teurs dans le couvercle
base et détachez ~ un chiffon douxou  lavé au lave-vais- et le second dans le
le batteur (aucun  un produit nettoyant selle. pot a lait.
outil nécessaire). non agressif).
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PROPOSITION DE RECETTES

Cappuccino

©

Préparez un espresso dans
une tasse Cappuccino

et ajoutez la mousse de
lait. Sucrez a volonté et
saupoudrez de poudre

de cacao.

Proportions:

2/3 de mousse de lait

1/3 d'espresso

eConseillé avec un Ris-
tretto, un Arpeggio ou
un Decaffeinato Intenso.
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Caffe Latte

0

Préparez un café dans
un verre a recettes
(350ml) et versez du
lait chaud par-dessus.
Sucrez a volonté.
Proportions:

1/2 de lait chaud

1/2 de lungo

eConseillé avec un
Vivalto ou un Decaf-
feinato Lungo.

Latte Macchiato

¥

Remplissez un grand verre a
recettes (350ml) avec de la
mousse de lait chaude. Pré-
parez un espresso et versez-
le lentement dans le verre,
pour créer un dégradé de

la couleur du café dans le
lait (lait chaud en bas, café,
mousse de lait au-dessus).
Sucrez a volonté.
Proportions:

2/3 de mousse de lait

1/3 d'espresso

eConseillé avec un Ristretto,
un Arpeggio ou un Decaf-
feinato Intenso.

Cappuccino Glacé

Préparez un Lungo dans
une tasse Lungo et ajoutez
du sucre, ainsi que 4 a 5
cuilleres a soupe de glace
pilée. Préparez de la mousse
de lait froide avec votre
Aeroccino et déposez
délicatement 3 ou 4 cuil-
léres a soupe de mousse de
lait par-dessus. Saupoudrez
le tout de cannelle, de
muscade ou de copeaux de
chocolat et dégustez.
Proportions:

1/2 de mousse de lait froide
1/2 de lungo

eConseillé avec un Vivalto
ou un Decaffeinato Lungo.
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Nespresso garantit ce produit contre les
défauts de pieces et de fabrication pour

une durée de deux ans a compter de la date
d'achat. Au cours de cette période, Nes-
presso remplacera ou réparera tout produit
défectueux sans frais pour le propriétaire.
Les produits échangés ou les piéces réparées
seront garantis uniquement pendant la du-
rée restante de la garantie ou durant 6 mois,
selon I'échéance la plus lointaine.

La garantie ne s'applique pas a toute
défaillance résultant d'un accident, d'une
utilisation incorrecte, d'un entretien
inadapté ou de l'usure.

Les conditions de la présente garantie
s'ajoutent aux droits statutaires obligatoires
applicables a la vente du produit et ne les
excluent, ni ne les restreignent ou modifient
en rien, sauf dans les limites autorisées par
la loi.

Aeroccino+_Zone2_1207.indd 21

Si vous pensez que votre produit est

défectueux, contactez Nespresso pour

savoir ol envoyer ou apporter votre

appareil pour réparation. FR

Veuillez consulter notre site Internet

www.nespresso.com pour de plus
amples informations sur Nespresso.
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ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

Le istruzioni per I'uso sono contenute nella scatola

UN[ERIN

dell’apparecchio. Leggere e seguire le istruzioni al fine
di evitare possibili danni. Conservare le istruzioni in
un luogo sicuro e consegnarle ad eventuali successivi

utilizzatori dell’apparecchio.

Istruzioni per la sicurezza durante
la connessione dell’apparecchio

eConnettere I'apparecchio solo a prese con
messa a terra. Il voltaggio della fonte elettri-
ca deve essere identico a quello specificato
sulla targhetta della potenza d'esercizio.
eNon far passare il cavo su bordi taglienti, in-
castrarlo o permettere che penzoli. Tenere il
cavo lontano da fonti di calore e di umidita.
Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, dal ser-
vizio assistenza o da personale con analoga
qualifica, al fine di evitare qualsiasi rischio.
eIn caso di inutilizzo per lungo tempo, stac-
care la spina dalla presa, evitando di tirare il
cavo, per non danneggiarlo.

eNon immergere mai il bricco del latte in
acqua. L'elettricita e I'acqua insieme sono un
rischio e possono causare scosse elettriche.
*Non lavare il contenitore di acciaio inossida-
bile in lavastoviglie.
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eSe € necessaria una prolunga, utilizzare
solamente cavi collegati a terra con una
sezione trasversale del conduttore di almeno
1,5 mm2.

Istruzioni per la sicurezza durante
il funzionamento dell’apparecchio

eSorvegliare sempre I'apparecchio durante il
funzionamento e mantenerlo lontano dalla
portata dei bambini. L'apparecchio € ad uso
solo di persone con esperienza e conoscenze
sufficienti al sicuro utilizzo dell'apparecchio in
conformita alle seguenti istruzioni.

eNon utilizzare I'apparecchio se non funzio-
na correttamente o se presenta danni. Un
apparecchio danneggiato puod causare scosse
elettriche, ustioni e incendi.

eNon collocare mai I'apparecchio sopra

o vicino a fonti di calore, come: radiatori,
piastre di cottura, cucine a gas o simili.

*Non mettere mai l'apparecchio in lavastoviglie.
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e|'apparecchio deve essere utilizzato sola-
mente con la base elettrica fornita.
| 'elettrodomestico & inteso per preparare
bevande secondo queste istruzioni. E per
uso privato. Si declina ogni responsabilita
per danni derivanti da un utilizzo con scopi
diversi da quelli prescritti, un uso scorretto o
riparazioni non professionali. Anche i servizi
di garanzia, in questi casi, sono esclusi.

oy

@%&

Tutela ambientale

I materiali di imballaggio e I'apparecchio
sono costituiti da materiali riciclabili.
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Smaltimento

Quando l'apparecchio non & piu funzionante,
accertarsi che non possa piu essere utilizzato
e smaltire I'apparecchio in modo corretto. In-
formazioni sullo smaltimento possono essere
richieste alle autorita locali.
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2 frullini
Frullino per la schiuma -Q- Frullino che
(per schiuma di latte calda non fa schiuma
o fredda) (per latte caldo)

““Coperchio

--Togliere dalla base

,.f"."'ﬂx -O- “Per riscaldare il latte L Pulsante

(senza schiuma) B\ R T A Bricco per il latte
L 2% @ Per schiuma di latte

"""""" “Base elettrica
PREPARAZIONE

Consiglio: utilizzare latte fresco, UHT, intero o parzialmente scremato e aperto di
recente

A\ ©La base del bricco deve essere asciutta prima dell'utilizzo.
@ Collegare il bricco alla base elettrica, prima dell'uso.

Livello massimo del bricco di latte per Tempo di preparazione

Schiuma di latte 2 tazze da Cappuccino Schiuma di latte caldo 70 sec. circa
Nespresso Schiuma di latte freddo 60 sec. circa
1 bicchiere da ricette Latte caldo 130 sec. circa
Nespresso

Latte caldo 2 bicchieri da ricette
Nespresso
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PREPARAZIONE
OorriniO-

© Inserire O Versare la quantita
il frullino. di latte desiderata fino
alla scritta «Max».
Poi posizionare il bricco
di latte sulla base.

CONSIGLIO

© Premere il pulsante. Aeroccino si
arresta automaticamente.
@ Per ricette a base di latte caldo
premere brevemente il pulsante.
@ Per la schiuma di latte fredda tenere
premuto il pulsante per circa 2 secondi.

PULIZIA

© Togliere © Pulire ©
il bricco dalla base e (utilizzare soltanto
rimuovere il frullino un panno umido
magnetico (conle o un detergente
mani, non sono delicato).
necessari utensili).
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o ©

Il bricco @ imper- O Inserire un frullino

meabile. NON sotto il coperchio
lavare in lavastovi- e I'altro sulla base
glie. all'interno del bricco.
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PROPOSTE DI RICETTE

Cappuccino

S
©

Riempire una tazza
Cappuccino con schiuma
di latte e aggiungere un
espresso. Zuccherare a
piacere e spolverare con
cacao.

Proporzioni:

2/3 di latte caldo e schiu-
ma di latte

1/3 espresso

Si consiglia con Ristretto,
Arpeggio o Decaffeinato
Intenso.
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Caffe Latte

0

Preparare un espresso
lungo in un bicchiere di
vetro alto e successiva-
mente versare del latte
caldo. Zuccherare

a piacere.
Proporzioni:

1/2 di latte caldo

1/2 lungo

Si consiglia con Vivalto
o Decaffeinato Lungo.

Latte Macchiato

Riempire un bicchiere di
vetro grande con latte
caldo e schiuma di latte,
preparare in seguito un
espresso e versarlo
delicatamente sul bordo
del bicchiere. Zuccherare
a piacere.

Proporzioni:

2/3 di latte caldo e schiu-
ma di latte

1/3 espresso

oSi consiglia con Ristretto,
Arpeggio o Decaffeinato
Intenso.

Iced Cappuccino

Preparare un Lungo in

una tazza lungo poi
aggiungere lo zucchero e
4 05 cubetti di ghiaccio.
Preparare della schiuma

di latte con Aeroccino e
depositarne delicatamente
3 04 cucchiai. Spolverare
con cannella, noce mosca-
ta o scaglie di cioccolato a
piacere.

Proporzioni:

1/2 di latte caldo e schiuma
di latte

1/2 lungo

Si consiglia con Vivalto
o Decaffeinato Lungo.
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GARANZIA LIMITATA

Nespresso garantisce questo prodotto
contro eventuali difetti di materiali e
fabbricazione per un periodo di due anni
dalla data d‘acquisto. Durante tale periodo,
Nespresso riparera o sostituira, a sua
discrezione, qualunque prodotto difettoso,
senza costi da parte del proprietario.

| prodotti sostituiti o i componenti riparati
saranno garantiti solamente per la parte

di garanzia originale non scaduta o per

sei mesi, a seconda di quale sia il periodo
maggiore.

Questa garanzia limitata non vale per difetti
dovuti a incidenti, uso scoretto manutenzio-
ne inadeguata o normale usura.

Eccetto per quanto previsto dalla legge
vigente, le condizioni di questa garanzia non
escludono, riducono o modificano, e sono
aggiuntive ai diritti vincolanti previsti per
legge, applicabili alla vendita del prodotto al
consumatore.
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Se ritiene che il prodotto sia difettoso,

la preghiamo di contattare Nespresso

per ricevere informazioni su dove inviare

e portare Aeroccino per la riparazione.

Per maggiori informazioni su Nespresso

la invitiamo a visitare il sito web IT
WWW.nespresso.com.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Las instrucciones son parte del aparato. Lea la totali-

UN[ERIN

Evitar el riesgo de descargas
eléctricas y fuego

eEnchufar la base adecuadamente en una
conexion de toma de tierra principal.
Asegurese de que la tension de la fuente

de alimentacioén es la misma que la especifi-
cada en la placa de potencia de servicio.
eNo fuerce el cable sobre bordes afilados,
no lo grape ni permita que cuelgue.
Mantenga el cable alejado de fuentes de
calor y humedad.

oSi el cable de alimentaciéon esta danado,
debe ser substituido por el fabricante, su
agente de servicio o personas de calificacion
similar.

eDesconecte la base de la red eléctrica
cuando no vaya a utilizarla en un periodo
largo. Desconéctela sacando el enchufe y no
tirando del cable, este podria ser dafado.
eNunca sumerja la base en agua. Electricidad
y agua juntas supone un riesgo para su vida.
eLa jarra no es resistente al lavaplatos.
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dad de las instrucciones y sigalas para evitar posibles
dafos y perjuicios. Guarde las instrucciones y entré-
guelas a eventuales usuarios futuros.

Si es necesario un alargo, utilice inicamen-
te un cable con toma de tierra con un hilo
conductor de minimo 1,5 mm?.

Evite posibles danos durante
el funcionamiento del aparato

*Nunca deje el aparato sin vigilar durante
su funcionamiento. Manténgalo fuera

del alcance de los nifios. Su uso es solo
para personas que tienen experiencia y
conocimiento suficiente y son fisicamente,
sensorial y mentalmente capaces de
operar la maquina de manera segura
acorde con estas instrucciones.

*No utilice el aparato si este esta dafado.
Un aparato dafiado puede causar descarga
eléctrica, quemaduras y fuego.

ePara evitar dafios nunca coloque el aparato
sobre superficies calientes o al lado de las
mismas, por ejemplo, radiadores, hornillos,
guemadores de gas o similares.

eNunca ponga el aparato en el lavaplatos.
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eUtilizar solo el aparato con la base incluida
en la caja.

oE| aparato esta dirigido para preparar
bebidas segun estas instrucciones. Es para
uso privado. Los servicios de garantia estan
excluidos de dafios que resulten del empleo
del aparato para otros objetivos, operaciones
defectuosas o reparaciones no profesionales.

o>
@ &
Proteccién medioambiental
Los materiales del embalaje y el propio

aparato estan fabricados con materiales
reciclados.
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Reciclaje

Participe en la conservacion del medio am-
biente. Su aparato contiene materiales
recuperables y/o reciclables. La separacion
del material de desecho restante en dife-
rentes tipos facilita el reciclaje de materia
prima valiosa. Contacte con las autoridades
locales para obtener mas informacion.
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2 batidores
Batidor para espuma O Batidor para
de leche leche caliente
(para espuma de leche (para leche ----------:.-'-.-'-':Tapa
caliente o fria) caliente)

Sacar pegatinas
antes del primer
.-Uso.

Nivel maximo indicado:

,-"""'"" '0' para leche caliente “Boton
- il arra

PREPARACION

Consejo: Utilice leche fria y recién abierta, entera o semi-desnatada

A\ @La parte de debajo de la jarra debe estar seca antes de la utilizacion del aparato.
@ Conecte la base al enchufe antes de usar.

Capacidad maxima de la jarra: Duracion

Espuma de leche 2 tazas de cappuccino Espuma leche caliente 70 segundos
Nespresso aproximadamente
1 vaso de receta Espuma leche fria 60 segundos
Nespresso aproximadamente

Leche caliente 2 vasos de receta Leche caliente 130 segundos
Nespresso aproximadamente
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PREPARACION CONSEJO

© Insertar el O Verter la cantidad O Pulsar el botédn. El aeroccino se detiene
batidor. de leche deseada automaticamente. ES
hasta uno de los dos @ Para recetas calientes apriete el botdn
indicadores maximos. brevemente.
Seguidamente coloque @ Para recetas con leche fria mantenga
la jarra de leche en la apretado el boton durante 2 segundos
base. aproximadamente.
LIMPIEZA

© Separar ® Quite © La jarra es resisten- © Coloque uno de los
la jarra de la base el sello de la tapa te al agua pero NO  batidores en la tapa
y desmontar el bati- para limpiar ambas  al lavaplatos. y el otro en el interior
dor (no se necesi-  partes. Aclare y de la jarra.
tan herramientas).  limpie con un pafio
himedo.
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PROPUESTA DE RECETAS

Cappuccino

Prepare un espresso en
una taza de Cappuccino
y verter la leche caliente
con su espuma.

Ponga azucar y espolvo-
ree con cacao si lo desea.
Proporciones:

2/3 de leche caliente con
su espuma

1/3 de espresso

eRecomendado con un
Ristretto, Arpeggio o
Descaffeinato Intenso.
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Caffe Latte

Prepare un lungo en un
vaso largo y verter leche
caliente por encima.
Poner azucar al gusto.
Proporciones:

1/2 de leche caliente

1/2 lungo

eRecomendado con un
Vivalto o Decaffeinato
Lungo.

Latte Macchiato

Llenar un vaso largo con
leche caliente con su
espuma y verter delicada-
mente el espresso contra
las paredes del vaso.
Poner azucar al gusto.
Proporciones:

2/3 de leche caliente con
su espuma

1/3 de espresso

eRecomendado con un
Ristretto, Arpeggio
o Decaffeinato Intenso.

Cappuccino Glacé

Preparar un Lungo en una

taza Lungo, afadir azticar
y de 4 a5 cucharadas
soperas de hielo triturado.
Preparar la espuma de
leche con su Aeroccino y
agregar delicadamente

3 04 cucharadas soperas
de espuma de leche por
encima. Espolvorear con
canela, nuez moscada o
chocolate si lo desea.
Proporciones:

1/2 de leche fresca con su
espuma

1/2 de Lungo

eRecomendado con un
Vivalto o Decaffeinato
Lungo.
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GARANTIA LIMITADA

La garantia Nespresso para este producto Si cree que su producto es defectuoso,
cubre los defectos en el material y en la contacte con Nespresso para que le
mano de obra durante un periodo de dos indiquen cémo puede enviarlo o dénde

afnos a partir de la fecha de compra. Durante  puede llevarlo para que sea reparado.
este periodo, Nespresso reparara o sustituir,

a su eleccion, cualquier producto defectuoso  Por favor, visite nuestra pagina web
sin cargo alguno para el propietario. Los WWwWw.nespresso.com para descubrir
productos sustituidos o las partes reparadas mas sobre Nespresso.

tendran una garantia equivalente Gnicamen-

te al periodo de garantfa no expirado o

de seis meses, con aplicacion del mas largo.

ES

Esta garantia no cubre los danos ocasiona-
dos por accidente, utilizacion inadecuada,
mantenimiento indebido o desgaste normal.

En cuanto la ley aplicable lo permita, los
términos de esta garantia no excluyen,
restringen o modifican los derechos legales
obligatorios aplicables en la venta del pro-
ducto al consumidor, y son complementarios
a éstos.
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As instrugoes fazem parte do dispositivo. Leia e siga
as instrucoes na sua totalidade para evitar possiveis
riscos e danos. Guarde estas instrucoes e entregue-as
a qualquer proprietario subsequente.

Evite o risco de choque eléctrico
fatal ou fogo

eConecte o aparelho somente a corrente CA
e a uma tomada com ligacéo a terra. Certifi-
gue-se gque a voltagem da fonte de energia é
igual a especificada na placa sinalética.

*Ndo puxe o cabo sobre pontas agudas, nao
deixe que figue bloqueado ou pendurado.
Mantenha o cabo longe do calor e do vapor.
eCaso o cabo de alimentacao esteja danifi-
cado, 0 mesmo apenas podera ser substitui-
do pelo fabricante ou seu representante, ou
por um profissional qualificado para o efeito.
*Se 0 aparelho nao for utilizado por um
longo periodo de tempo desligue o fio da
tomada. Nao desligue da tomada puxando o
fio, este pode ficar danificado.

eNunca mergulhe a base em liquidos. Electri-
cidade e dgua juntas podem provocar um
choque eléctrico e colocar a vida em risco.
¢Q jarro nao pode ir a maquina de lavar a
loica.
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oSe for necessario utilizar um cabo de ex-
tensao, use somente um cabo com ligacao a
terra com um condutor com seccao transver-
sal de pelo menos 1,5 mm?.

Evite possivel risco na utilizacao
do aparelho

eNunca deixe o aparelho sem supervisao
durante qualquer utilizacdo. Mantenha-o
fora do alcance das criancas. O aparelho néo
é aconselhado ao uso de pessoas com capa-
cidades fisicas, motoras e mentais reduzidas,
ou falta de experiéncia e conhecimento, de
acordo com estas instrucoes.

*Nao utilize o aparelho se este nao estiver a
funcionar correctamente. Risco de choque
eléctrico ou incéndio.

*Nao cologue o aparelho numa superficie
guente ou perto de uma superficie quente,
como por exemplo, radiadores, bicos do gas,
placas de aquecimento ou similares.

eNunca coloque o aparelho na maquina de
lavar a loica.
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Use o aparelho apenas com a base forneci-
da.

eEste aparelho é adequado para preparar
bebidas em casas privadas de acordo com
as instrucoes de utilizacdo fornecidas. Nao
é oferecida nenhuma responsabilidade para
quaisquer danos que resultem do uso para
outros propositos, operacdo indevida ou
reparacdo por amadores. Os servicos de ga-

rantia também estdo excluidos nestes casos.

o
Proteccao Ambiental

A embalagem e o aparelho sao feitos de
material reciclado.
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Eliminacao

A seu aparelho é feito de material de alta
qualidade que pode ser reutilizado ou reci-
clado. A eliminacao dos dispositivos domésti-
cos separadamente facilita a reciclagem dos
mesmos. Podera obter informacoes sobre os
regulamentos locais através da autoridade
responsavel na sua zona.
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2 misturadores

Misturador-batedor O Misturador
(para espuma de (para leite
leite fria e quente) quente) ““Tampa

Remova o autoco-
lante na primeira
...utilizacao.

.-"""'“ '0' . para leite quente {~ " Botao

s @ para espuma de
R < eite

PREPARACAO

Sugestao: Utilize leite frio, gordo ou meio-gordo.

A\ @0 exterior do jarro deve estar seco antes de utilizar o aparelho.
® Conecte a base a tomada antes da utilizacao.

Nivel maximo do jarro para: Tempos de Preparacao

Espuma de leite 2 chavenas Cappuccino  Espuma de leite quente  Aproximadamente
Nespresso 70 segundos
1 Copo de Receitas Espuma de leite fria Aproximadamente
Nespresso 60 segundos

Leite quente 2 Copos de Receitas Leite quente Aproximadamente
Nespresso 130 segundos
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PREPARACAO

© Coloque o 0 Verta a quantidade O Pressione o botédo para iniciar.
misturador desejada de leite até O Aeroccino para automaticamente.
adequado. um dos dois niveis @ Premir o botio suavemente para
maximos indicados. preparacées quentes. PT

@ Manter o botao pressionado durante
aprox. 2 segundos para espuma de leite
fria.

LIMPEZA

© Remover ©® Retire ©® Ojarro é aprova © Coloque um mistura-
da base e desmon- o vedante datampa  de &gua, mas NAO  dor no fundo do jarro
tar o misturador para facilitar a lim- pode ir a maquina e 0 outro na tampa
(ndo ha necessida- peza dos dois lados.  de lavar. do mesmo, para que
de de ferramentas). Enxague e limpe com nao se percam.

um pano humido.
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SUGESTOES DE RECEITAS

Cappuccino

Prepare um espresso numa
chéavena Cappuccino e
adicione espuma de leite
quente. Adicione acuicar

e polvilhe com cacau, se
desejar.

Quantidades:

2/3 de espuma de leite
quente

1/3 espresso

eRecomendado com
Ristretto, Arpeggio ou
Decaffeinato Intenso.
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Caffe Latte

Prepare um lungo num
copo de receitas e adicio-
ne leite quente. Adicione
aculcar a gosto.
Quantidades:

1/2 de leite quente

1/2 lungo

eRecomendado com
Vivalto ou Decaffeinato
Lungo.

Latte Macchiato

Encha um copo de
receitas com espuma de
leite quente. Prepare um
espresso e adicione-o
ao leite no bordo do
copo, por forma a obter
um belo efeito de trés
camadas (leite quente na
base, café, espuma de
leite no topo).
Quantidades:

2/3 de espuma de leite
quente

1/3 espresso

eRecomendado com
Ristretto, Arpeggio ou
Decaffeinato Intenso.

Iced Cappuccino

Prepare um lungo e colo-
que-o num copo de recei-
tas juntamente com agucar
e 4 a5 cubos de gelo
picado. Prepare a espuma
de leite com o Aeroccino.
Adicione delicadameTnte
3 a4 colheres de sopa de
espuma de leite no topo
do preparado. Polvilhe
com canela, noz moscada
ou cacau, se desejar.
Quantidades:

1/2 de espuma de leite fria
/2 lungo

eRecomendado com
Vivalto ou Decaffeinato
Lungo.
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GARANTIA

A Nespresso assegura a garantia deste Se acha que o seu produto esta defeituoso,
produto no caso de defeito dos materiais contacte a Nespresso para obter informacbes

ou de fabrico por um periodo de dois anos acerca do local para onde o devera enviar

desde a data de compra. Durante este peri- ou levar para reparacao.

odo, a Nespresso fara a reparacao ou troca,

conforme entender, do produto defeituoso Por favor visite o0 nosso site

sem qualquer encargo para o proprietario. WWW.nespresso.com para descobrir mais

Os produtos trocados ou reparados terao o acerca da Nespresso.

tempo restante da garantia original ou seis PT

meses de garantia, consoante o periodo que
for mais prolongado.

Esta garantia limitada nao se aplica a
nenhum defeito resultante de acidente,
mau uso, manutencao indevida ou desgate
normal.

A ndo ser a extensdo permitida pela lei
aplicavel, os termos desta garantia limitada
nao excluem, restrigem ou modificam os
direitos obrigatérios de uma venda e estao
em conformidade com os mesmos.
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De gebruikershandleiding is onderdeel van dit apparaat. Lees
de instructies door en volg ze strikt op om eventueel letsel en
schade te voorkomen. Bewaar de gebruiksinstructies zorgvul-
dig en geef ze door aan eventuele volgende gebruikers.

UN[ERIIN

Voorkom het risico van een
elektrische schok en brand

oSluit de voeding van het apparaat (basis)
alleen aan op een geschikt stopcontact met
randaarde. Controleer of de netspanning
overeenkomt met de spanning die op het
typeplaatje van het apparaat aangeduid
staat.

eTrek de kabel niet over scherpe randen

en zorg dat ze niet bekneld raakt of naar
beneden hangt. Voorkom blootstelling aan
hitte of vocht.

*Als de voedingskabel beschadigingen ver-
toont, dan dient deze door de fabrikant, een
servicebedrijf of een ander bevoegd bedrijf
vervangen te worden.

e\/erbreek de verbinding tussen basis en
stopcontact als u het apparaat lange tijd
achtereen niet gebruikt. Verwijder de stekker
uit het stopcontact door aan de stekker te
trekken en niet aan de voedingskabel; de
kabel kan daarbij namelijk beschadigd raken.
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eDompel de basis van het apparaat in geen
geval in water. Elektriciteit en water vergro-
ten het risico op elektrische schokken met
fatale afloop.

eHet reservoir is niet vaatwasmachinebesten-
dig.

eGebruik indien noodzakelijk uitsluitend een
geaarde verlengkabel, waarvan de kerndia-
meter minimaal 1,5 mm? bedraagt.

Voorkom eventuele beschadiging
tijdens gebruik

eLaat het apparaat nooit onbewaakt achter
tijdens gebruik. Plaats het apparaat buiten
bereik van kinderen.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor
gebruik door personen die beschikken over
voldoende kennis en ervaring en fysiek,
sensorisch en mentaal in staat zijn om het
apparaat, conform de aanwijzingen in deze
gebruikershandleiding, veilig te bedienen.
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eGebruik het apparaat in geen geval als het
beschadigd is. Een beschadigd apparaat

kan elektrische schokken, brandwonden en
brand veroorzaken.

*Om schade te voorkomen mag het ap-
paraat in geen geval geplaatst worden in

de nabijheid of op warme oppervlakken
zoals verwarmingsradiatoren, kookplaten,
gasbranders en dergelijke.

eHet apparaat niet in de vaatwasser
plaatsen.

eGebruik het apparaat uitsluitend in combi-
natie met de meegeleverde basis.

*Dit apparaat is bedoeld voor de bereiding
van de recepten volgens de aanwijzingen die
in deze handleiding opgenomen zijn. Uitslui-
tend voor huishoudelijk gebruik. De fabri-
kant kan niet aansprakelijk gesteld worden
voor schade die het gevolg is van oneigenlijk
en onoordeelkundig gebruik of onoordeel-
kundige reparatie. Ook de garantieservice
vervalt in dergelijke situaties.
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(®)(&

Milieubescherming

Bij de productie van verpakking en apparaat
wordt er gebruik gemaakt van gerecyclede
grondstoffen.

2

Milieuvoorschriften

Dit apparaat is samengesteld uit waardevolle
materialen, die zich aan het einde van de
levensduur van het product nog lenen voor
hergebruik of recycling. Door selectieve
scheiding van restafval draagt u bij aan een
beter hergebruik van waardevolle grondstof-
fen. Uw gemeente zal u graag informeren
over de verschillende mogelijkheden van
afvalinzameling.
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ONDERDELEN

2 gardes
Opschuimgarde voor O Garde voor
melk warm melk- )
(één voor warm en éen schuim “Deksel
voor koud melkschuim) (voor warme

Verwijder de
sticker voor eerste
...gebruik

; - Aan/Uit toets
—\y Reservoir

BEREIDING 0

Tip: Gebruik koude en pas geopende volle of halfvolle melk voor uw recepten.

A\ ©De onderzijde van het reservoir dient droog te zijn voor gebruik van het apparaat.
@ Plaats het reservoir op de basis voor gebruik.

N
Maximale inhoud reservoir is Bereidingstijden
voldoende voor:
Melkschuim 2 Nespresso cappuccino- Warm melkschuim  ongeveer 70 seconden
koppen Koud melkschuim  ongeveer 60 seconden
1 Nespresso receptenglas Warme melk ongeveer 130 seconden

Warme melk 2 Nespresso receptenglazen
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BEREIDING
@ oF O~

© Plaats de juiste
garde in het
apparaat.

0 Schenk de gewenste © Druk op de toets om het apparaat in
hoeveelheid melk in het te schakelen.

reservoir tot aan één @ De Aeroccino stopt automatisch na
van de niveaus die de bereiding. @ Voor warme melkbe-
aangeduid worden met reidingen druk kort op de toets. Voor

“max”. Plaats vervolgens  koude melkbereidingen de toets onge- NL

het reservoir op de basis.  veer 2 seconden ingedrukt houden.

REINIGING VAN UW AEROCCINO

© Verwijder @ Verwijder dering © Het reservoir is O Klik een van de gardes
het reservoir van ~ om beide onderdelen waterdicht maar vast in de bodem van
de basis en neem  schoon te maken. NIET vaatwasserbe-  het reservoir en de
de melkgarde los ~ Spoel de onderdelen  stendig. andere in het deksel,
(geen gereedschap en veeg ze af met om te voorkomen dat
vereist). een vochtige doek. ze zoek raken.
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RECEPT IDEEEN

Cappuccino

Bereid een espresso in een
Cappuccinokop en voeg
er warm melkschuim aan
toe.

Suiker naar smaak toevoe-
gen en melkschuim naar
eigen smaak bestrooien met
cacaopoeder.
Verhouding:

2/3 warm melkschuim

1/3 espresso

eAanbevolen espresso:

Ristretto, Arpeggio of
Decaffeinato Intenso.
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Caffe Latte

0

Bereid een lungo in een
hoog glas en vul het glas
tot de rand met warme
melk.

Voeg suiker naar smaak
toe.

Verhouding:

1/2 warm melkschuim

1/2 lungo

eAanbevolen espresso:
Vivalto of Decaffeinato
Lungo.

Latte Macchiato

Vul een hoog glas met
warm melkschuim. Bereid
een espresso en schenk
die vervolgens voorzichtig
langs de rand in het glas,
zodat de koffiekleur zich
door alle laagjes verdeelt
en er drie laagjes ontstaan
(warme melk onderin,
koffie en melkschuim
bovenop).

Verhouding:

2/3 warm melkschuim

1/3 espresso

eAanbevolen espresso:
Ristretto, Arpeggio
of Decaffeinato Intenso.

IJscappuccino

Bereid een lungo en schenk
die in een hoog recepten-
glas samen met de suiker en
vier a vijf gemalen ijsblokjes.
Bereid het melkschuim met
de Aeroccino. Voeg vervol-
gens voorzichtig drie tot
vier eetlepels melkschuim
toe om het glas tot de

rand te vullen. Bestrooi de
melkschuimlaag voor het
serveren naar smaak met
wat kaneel, nootmuskaat of
cacaopoeder.

Verhouding:

1/2 koud melkschuim

1/2 lungo

eAanbevolen espresso:
Vivalto of Decaffeinato
Lungo.
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GARANTIEBEPALINGEN

De garantie van Nespresso in geval van
eventuele materiaal- en productiefouten
loopt tot twee jaar na de aankoopdatum
van dit apparaat. Tijdens de garantieperiode
repareert of vervangt Nespresso naar eigen
goeddunken defecte producten zonder dat
daaraan kosten voor de gebruiker verbonden
zijn. Vervangende apparaten of gerepa-
reerde onderdelen vallen slechts onder de
garantie voor de duur van de niet-verstreken
termijn van de oorspronkelijke garantie of
voor de duur van zes maanden, waarbij de
langste termijn als regel wordt gehanteerd.

Deze beperkte garantie is niet van kracht
voor eventuele storingen die te wijten
zijn aan een ongeluk, onbedoeld gebruik,
onjuist onderhoud of normale slijtage.

Behoudens wettelijke bepalingen houden
deze beperkte garantievoorwaarden geens-
zins uitsluitingen, beperkingen of wijzigin-
gen in en vormen ze een aanvulling op de
statutaire rechten die van toepassing zijn op
de verkoop van een product.
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Als u de indruk hebt, dat uw product
een defect vertoont, neem dan contact
op met Nespresso en informeer naar

de reparatiemogelijkheden en -adressen.

Bezoek ook eens onze website
WWW.Nespresso.com voor meer
informatie over Nespresso.

NL

20.12.2007 14:39:50 Uhr



SAKERHETSINSTRUKTIONER

Instruktionerna ar en del av apparaten. Lds igenom

7 och f6lj instruktionerna. Pa sa satt kan du undvika
[&] [%@] [&] alla slags skador. Spara instruktionerna sa att du kan

Forhindra risken for farliga elektriska
stotar och brand

eKoppla endast in sockeln i ldmpligt jordat
eluttag. Kontrollera att natspanningen

i eluttaget ar den samma som anges pa
markplaten.

*Dra aldrig sladden 6ver vassa kanter och
klam aldrig fast den eller 1at den hdnga ner.
Hall undan sladden fran stark varme och
anga.

*Om elsladden skadas maste den bytas ut
av tillverkaren, dennes serviccombud eller
annan kvalificerad person.

*Om apparaten under en langre tid ska sta
oanvand ska den kopplas ur fran eluttaget.
Hall i stickproppen och inte i sjélva sladden
nar du ska koppla ur den fran vagguttaget,
annars kan sladden skadas.

eSank aldrig ned sockeln under vatten.
Elektricitet i kombination med vatten innebar
allvarliga risker for elstétar.

eKannan kan inte diskas i diskmaskin.
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lamna 6ver dem till nya anvandare.

*Om du maste anvénda en forlangnings-
sladd ska denna vara jordad och ha ett
tvarsnitt pa minst 1,5 mm2.

Forhindra skada vid anvandning

e[ dmna aldrig apparaten utan uppsikt nar
den anvands. Hall den utom rackhall for
barn.

Den har apparaten far endast anvandas av
personer som har tillracklig erfarenhet och
kunskap och som ar fysiskt, kanslomassigt
och mentalt kapabla att anvanda maskinen
pa ett sakert satt i enlighet med instruktio-
nerna.

eAnvand inte apparaten om den &r skadad.
En skadad apparat kan orsaka elstotar,
brannskador och eldsvada.

ePlacera aldrig apparaten pa eller bredvid
varma ytor sa som element, spisplattor,
gasbrannare eller liknande, eftersom det kan
orsaka allvarliga skador.

ePlacera aldrig apparaten i diskmaskin.
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eAnvand endast apparaten tillsammans med
tillhérande sockel.

eApparaten ar avsedd for tillredning av
drycker enligt dessa instruktioner. Den &r
endast avsedd for hushallsbruk. Inget ansvar
tas for skador som uppstar pa grund av an-
vandning i annat syfte, felaktig anvandning
eller reparationer som utfors av obehoriga.

| sddana fall ges heller ingen garantiservice.

oy
L&
Miljéskydd

Forpackningsmaterialet och apparaten ar
gjorda i atervunnet material.
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]
Bortskaffande

Apparaten innehaller vardefullt material
som kan atervinnas eller ateranvandas.
Sortera aterstdende avfall. Det underlattar
atervinningen av anvandbara ravaror. Du
kan fa information om detta fran de lokala
myndigheterna.

SV
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2 vispar

Mjolkskumsvisp O Visp for
(for varmt och varmt mjolk-
kallt mjolkskum) skum

(for varm

molk) ]

Ta bort klistermar-

ket innan du an-

vander apparaten
...forsta gangen.

“*Knapp

"""""" “Sockel

FORBEREDNING

Tips: Anvand kall och farsk hel- eller mellanmjo6lk.

A\ @ Undersidan av kannan maste vara torr innan anvandning av apparaten.
© Koppla samman underdelen till sockeln innan anvandning.

Maximal niva i kannan fér:

Mijolkskum 2 Nespresso cappuccinokoppar
1 Nespresso receptglas

Varm mjoélk 2 Nespresso receptglas
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Tillagningstider
Varmt mjolkskum
Kallt mjolkskum
Varm mijélk

cirka 70 sekunder
cirka 60 sekunder
cirka 130 sekunder
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© Sattirattvisp. @ Hall i 6nskad mjolk- O Tryck pa startknappen.
mangd, upp till en av Aeroccinon stannar automatiskt.

de tva maxnivaerna. @ For varma tillagningar tryck

Placera sedan mjolk- kort pa knappen.

kannan pa sockeln. @ Hall knappen nedtryckt i ca
2 sekunder for kallt mjolkskum.

©® Ta bort kannan © Ta bort © Kannan tal vatten O Fast en av visparna
fran sockeln och packningen fran men kan INTE diskas  inne i kannan och den
ta ur vispen (inga  locket och diska bada i diskmaskin. andra pa locket s att
verktyg behovs). delarna. Skolj och den inte forsvinner.
torka med fuktig
trasa.

Aeroccino+_Zone2_1207.indd 49 20.12.2007 14:39:52 Uhr



RECEPT OCH TIPS

Cappuccino

Brygg en espresso i en
cappuccinokopp och
tillsatt varmt mjolkskum.
Tillsatt socker och stro
over kakaopulver om sa
onskas.

Proportioner:
2/3 varmt mjolkskum
1/3 espresso

eRekommenderas med
Ristretto, Arpeggio eller
Decaffeinato Intenso.
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Caffe Latte

Gor en lungo i ett hogt
glas och tillsatt varm
mjolk.

Sockra efter behag.
Proportioner:

1/2 varm mjolk

1/2 lungo

eRekommenderas med
Vivalto eller Decaffeinato
Lungo.

Latte Macchiato

Fyll ett hogt glas med
varmt mjélkskum. Gor
en espresso och hall
den sakta langs glasets
insida sa att kaffets farg
sakta andras och du far
en treskiktseffekt (varm
mjolk langst ned, kaffe
i mitten och mjélkskum
l&ngst upp).
Proportioner:

2/3 varmt mjolkskum

1/3 espresso

eRekommenderas med
Ristretto, Arpeggio eller
Decaffeinato Intenso.

Is-cappuccino

Gor en lungo och hall den
i ett stort glas med socker
och fyra till fem krossade
isbitar. Skumma mjolk i
Aeroccinon. Lagg forsiktigt
pa tre till fyra matskedar
skummad mjolk ovanpé
kaffet. Stré pa kanel,
muskot eller kakaopulver
om sa énskas.
Proportioner:

1/2 kallt mjolkskum

1/2 lungo

eRekommenderas med

Vivalto eller Decaffeinato
Lungo.
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Nespresso ansvarar for att denna produkt
ar felfri vad galler material och tillverkning
under en period av tva ar fran inkdpsdatum.
Under den har perioden kan Nespresso, efter
egen bedémning, antingen reparera eller
byta ut en felaktig produkt utan kostnad for
kunden. For utbytesprodukter och repar-
erade delar galler garantin for den del som
aterstod av den ursprungliga garantitiden
eller under sex manader, vilket som ar langst.

Denna begransade garanti géller inte for fel
som uppstar pa grund av olycka, felaktig
anvandning, felaktigt underhall eller normalt
slitage.

Forutom vad som géller enligt tillamplig
lagstiftning utesluter, begransar eller andrar
villkoren i denna tidsbegransade garanti inte
de foreskrivna lagar som galler vid férsaljning
av produkten till dig, utan de kompletterar
dem endast.
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Om du tror att det ar fel pa produkten ska
du kontakta Nespresso for att fa instruktioner
om vart du ska skicka den for reparation.

Besok var hemsida pa www.nespresso.com
om du vill veta mer om Nespresso.

SV
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SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Instruktionerne er en del af maskinen. Laes og faolg

UN[ERIIN

Undga risiko for elektrisk sted
og brand

eForbind kun maskinen til en passende
forbindelse med jord. Kontroller at stram-
spaendingen passer til specifikationerne pa
maskinens typeskilt.

*Sarg for at stramkablet ikke kommer i naer-
heden af skarpe kanter. Fastgar kablet eller
lad det haenge lige ned. Hold kablet vaek fra
varme og damp.

eHvis ledningen er beskadiget, skal den ud-
skiftes af producenten, service-agenten eller
lignende kvalificerede personer.

Traek stikket ud ndr maskinen ikke er i brug
over en laengere periode. Afbryd strgmmen
ved at tage fat i stikket og ikke i ledningen. |
modsat fald kan ledningen blive beskadiget.
| ad aldrig maskinens base komme under
vand. Elektricitet i forbindelse med vand kan
give livsfarligt elektrisk sted.

eKanden taler ikke maskinopvask.
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instruktionerne ngje for at undga skader pa per-
soner og maskine. Gem instruktionerne og givdem
videre til eventuelle efterfolgende ejere.

eHuvis en forlaengerledning er ngdvendig, sa
brug kun et kabel med jordforbindelse og
med et ledende tvaersnit pa mindst 1,5 mm?2.

Undga risiko for skader ved brug af
maskinen

eHold altid maskinen under opsyn nar den er
i brug, og hold den vaek fra barn.

Maskinen skal kun betjenes af personer med
den ngdvendige erfaring og viden, og som
er fysisk og mentalt i stand til at anvende
maskinen sikkert og i overenstemmelse med
disse instruktioner.

*Brug ikke maskinen hvis den er beskadiget.
En defekt maskine kan give elektrisk stad,
varmeskader og brand.

eFor at undga alvorlige skader; placer aldrig
maskinen pa eller ved siden af varme overfla-
der som f.eks. varmeapparater, kogeplader,
gasbraendere o.l.

eSaet aldrig maskinen i opvaskemaskinen.
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*Brug kun maskinen med den tilhgrende
base.
eMaskinen er lavet for at tilberede drikkeva-
rer ifglge disse instruktioner. Den er til brug i
private husholdninger. Ingen erstatningspligt
accepteres ved skader, der er resultatet af
anden form for brug, forkert anvendelse eller
uprofessionelle reparationer. Servicegaran-
tien daekker ikke i disse tilfaelde.

Yoy’

®)=

Miljobeskyttelse

Emballage og maskine er lavet af genbrugs-
materialer.
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2

Bortskaffelse

Din maskine indeholder vzerdifulde mate-
rialer, som kan genbruges. Sortering af det
resterende affaldsmateriale ger det lettere at

genbruge veerdifulde rdmaterialer. Der findes DA

information om bortskaffelse hos dine lokale
myndigheder.
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2 piskere

Pisker til maelkeskum -O- Pisker til = N
(til varmt og koldt varm maelk
meelkeskum) (til varm maelk) .. ... '-.-'-':Lég

Fjern maerkaten
for maskinen ta-
ges i brug farste

-~-gang.

FORBEREDELSE

Tips: Brug kold og nyabnet sgd- eller letmaelk.

A\ @Undersiden af kanden skal vaere tar for brug.
@Forbind basen med stikkontakten far brug.

Kandens maksimum niveau for: Tilberedningstid
Meaelkeskum 2 Nespresso cappuccinokopper — Varmt maelkeskum

1 Nespresso opskriftsglas Koldt maelkeskum
Varm malk 2 Nespresso opskriftsglas Varm meelk
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Ca. 70 sekunder
Ca. 60 sekunder
Ca. 130 sekunder
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FORBEREDELSE

© Fastgor den rele- ©
vante pisker.

RENGORING

Heeld den gnskede

mangde maelk op Aeroccinoen stopper automatisk.
til en af de to , max” @ Til varme drikke — tryk kort pa
niveauer. knappen for at starte.

Seet derefter kanden @ Til koldt maelkeskum — hold
pa basen. knappen inde i ca. 2 sekunder.

0 Tryk pa knappen for at starte.

o Flyt 2]
kanden fra basen
og afmonter piske-
ren (kraever ingen
veerktaj).
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Tag
lukningen af laget af, men IKKE maskin-
sa begge dele kan opvask.

rengares. Skyl og
renggr med en fugtig
klud.

© Kanden taler vand 0 Klik en af piskerne fast

pa den indre bund i
kanden og den anden
pa laget, sa de ikke
bliver vaek.
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OPSKRIFTS-IDEER

Cappuccino

Bryg en espresso i en
cappuccinokop og tilsaet
varmt maelkeskum. Tilsaet
sukker og pynt med et
drys kakao efter smag.
Fordeling:

2/3 varmt maelkeskum

1/3 espresso

eDer anbefales Ristretto,

Arpeggio eller Decaf-
feinato Intenso.
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Kaffe latte

Bryg en lungo i et hajt

glas og tilseet varm meelk.

Sades efter gnske.
Fordeling:

1/2 varm maelk

1/2 lungo

eDer anbefales Vivalto
eller Decaffeinato Lungo.

Latte macchiato

Fyld et hgjt glas med
varmt maelkeskum. Bryg
en espresso og held den
langsomt ned ad indersi-
den af glasset for at lave
en graduering af kaffens
farve gennem meelken
og fa en tre-farvet effekt
(varm maelk i bunden,
kaffe, maelkeskum pa
toppen).

Fordeling:

2/3 varmt maelkeskum

1/3 espresso

eDer anbefales Ristretto,
Arpeggio eller Decaf-
feinato Intenso.

Iscappuccino

Bryg en lungo og hald

den i et stort glas med suk-
ker og fire til fem knuste
isterninger. Lav maelke-
skum med Aeroccinoen.
Tilseet forsigtigt tre til fire
spiseskefulde maelkeskum
i toppen af glasset. Drys
med kanel, muskatngd
eller kakao efter behag.
Fordeling:

1/2 koldt maelkeskum

1/2 lungo

eDer anbefales Vivalto eller
Decaffeinato Lungo.
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Nespresso garanterer for dette produkt i

to ar fra kebsdatoen mod defekte materialer
og produktionsfejl. | denne periode vil
Nespresso sta for reparationer og udskift-
ning af eventuelle defekte produkter om-
kostningsfrit for ejeren. Udskiftede
produkter eller reparerede dele er daek-

ket i den resterende del af den oprindelige
garanti, eller i seks maneder — den lengste
periode af de to er geeldende.

Denne begraensede garanti geelder ikke for
defekter, der er resultat af ulykker, forkert
brug, utilstreekkelig vedligeholdelse eller
almindeligt slid.

Med undtagelse af hvad der kraeves efter
gaeldende lov, ekskluderer, begraenser eller
andrer betingelserne for denne begraen-
sede garanti sig ikke, og den er i tilleg til de
obligatoriske, lovpligtige rettigheder, der er
gaeldende for salget af produktet til dig.
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Hvis du tror dit produkt er defekt,
sa kontakt Nespresso for radgivning
om hvor produktet skal sendes eller
bringes til reparation.

Bes@g gerne vores webside
www.nespresso.com for at vide
mere om Nespresso.

DA
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Ohjeet sisdltyvat laitteeseen. Vahinkojen valt-
tamiseksi lue seuraavat ohjeet ja noudata niita.
Sailyta ohjeet ja anna ne luettavaksi kaikille
laitteen kayttdjille.

UN[ERIIN

Hengenvaarallisten sdhkoiskujen
ja tulipalon valttdminen

oKytke laitteen alusta ainoastaan tarkoituk-
seen sopivaan maadoitettuun verkkoliitan-
taan. Varmista, etta virtalahteen jannite on
sama, kuin laitteen arvokilvessa mainittu.
*Al4 veds johtoa teravien reunojen yli, anna
sen joutua puristuksiin tai paasta sita roikku-
maan. Pida johto kaukana lammdnlahteista
ja kosteudesta.

eJos verkkojohto on vahingoittunut, se on
annettava valmistajan, valmistajan edusta-
jan tai vastaavan ammattitaitoisen henkilon
vaihdettavaksi.

elrrota alusta verkkovirrasta, kun sita ei
kayteta pitkaan aikaan. Irrota johto vetamalla
pistokkeesta. Al veds johdosta, koska se
voi vaurioitua.

*Al4 koskaan upota laitteen alustaa veteen.
Sahkaévirran ja veden yhteisvaikutus voi aihe-
uttaa hengenvaarallisen sahkéiskun.
eKannua ei voi pesta astianpesukoneessa.

Aeroccino+_Zone2_1207.indd 58

eJos tarvitaan jatkojohtoa, kdyta ainoastaan
maadoitettua johtoa, jonka johtimen
halkaisija on vahintaan 1,5 mm2.

Vahinkojen vélttaminen laitetta
kaytettaessa

*Al4 koskaan jata laitetta valvomatta sen
ollessa toiminnassa. Ei lasten ulottuville.
Laitetta voivat kayttaa vain sellaiset henkilot,
joilla on riittavasti kokemusta ja taitoa ja
jotka ovat fyysisesti ja psyykkisesti kykene-
vid kdyttamaan laitetta turvallisesti ndiden
ohjeiden mukaan.

oAl4 kayts laitetta, jos se on vaurioitunut.
Vaurioitunut laite voi aiheuttaa sahkoiskun,
palovamman ja tulipalon.

eVaarallisten vaurioiden valttamiseksi ala
koskaan jata laitetta kuumien pintojen, kuten
lampopattereiden, keittolevyjen, kaasupoltti-
mien tai muiden vastaavien laheisyyteen.
*Al4 koskaan pese laitetta astianpesukoneessa.
*Ala koskaan pese Aeroccino kannua astian-
pesukoneessa.
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eKdyta laitetta vain pakkauksen mukana
toimitetun alustan kanssa.

eLaite on tarkoitettu juomien valmistamiseen
naiden ohjeiden mukaan. Se on tarkoitettu
kotikayttoon. Vahinkoja ei korvata, jos ne
aiheutuvat laitteen kaytdsta muihin tarkoi-
tuksiin, virheellisesta kaytosta tai muiden,
kuin ammattilaisten tekemista korjauksista.
Kyseisissa tapauksissa myoskaan laitteen ta-
kuun sisaltamat palvelut eivat ole voimassa.

oy
M
Ympériston suojelu

Laite ja sen pakkaus on valmistettu kierratys-
materiaaleista.

Aeroccino+_Zone2_1207.indd 59

2

Havittdminen

Laite sisaltaa arvokkaita materiaaleja, jotka
voidaan ottaa talteen tai kierrattaa. Jate-
materiaalien lajittelu helpottaa arvokkaiden
raaka-aineiden kierrattamista. Saat lisatietoja
laitteen havittamisesta paikalliselta viran- FI
omaiselta.
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2 vispilaa
Vaahdotusvispila O Vaahdotusvis-
(kuumalle ja kylmalle pila kuumalle
maitovaahdolle) maidolle
(kuumalle

""" “Alusta

“*Kansi

Irrota tarra ennen
ensimmaista kayt-

...t6kertaa.

-Painike

VALMISTELU

Vinkki: Kayta kylmaa ja tuoretta tays- tai kevytmaitoa.

A\ @Kannun pohjan tulee olla kuiva, kun alat kayttaa laitetta.
@ Liita alusta pistorasiaan ennen kayttoa.

Kannun enimmaismaarat: Valmistusaikoja

Maitovaahto 2 Nespresso cappuccino Kuuma maitovaahto
-kuppia Kylmé& maitovaahto
1 Nespresso-mittalasi Kuuma maito

Kuuma maito 2 Nespresso-mittalasia
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Noin 70 sekuntia
Noin 60 sekuntia
Noin 130 sekuntia
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VALMISTELU VINKKI

© Kiinnita laittee- © Kaada maitoa enin-

6 Kaynnista laite painikkeesta. Aeroccino

seen haluamasi taan jompaankumpaan pysahtyy automaattisesti.

vispila. enimmaismaaran merk- @ Kun valmistat kuumia juomia, paina
kiin saakka. Aseta sitten painiketta nopeasti.
maitokannu alustalle. @ Kylmia juomia valmistaessasi pida

painike alhaalla noin 2 sekuntia.

PUHDISTUS

Fl

©® Ota kannu @ Irrota © Kannu on veden- ® Napsauta yksi vispi-
alustalta kannen tiiviste ja kestava, muttasitda  16ista kannun sisapoh-
jairrota vispila (et puhdista molemmat  El voi pesta astianpe- jaan ja toinen kanteen,
tarvitse tydkaluja).  osat. Huuhtele ja sukoneessa. niin et hukkaa niita
kuivaa liinalla. pesussa.
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JUOMAOHIJEITA

Cappuccino

o

Valmista espresso cap-
puccinokuppiin ja lisaa
kuumaa maitovaahtoa.
Liséa halutessasi sokeria
ja ripottele padlle kaakao-
jauhetta.

Ainesten suhteet:

2/3 kuumaa maitovaahtoa
1/3 espressoa

eSuositeltavia kahvilaatuja
ovat Ristretto, Arpeggio ja
Decaffeinato Intenso.
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Caffe Latte

0

Valmista tuplaespresso
(lungo) korkeaan lasiin

ja lisaad kuumaa maitoa.
Lisaa sokeria makusi
mukaan.

Ainesten suhteet:

1/2 kuumaa maitoa

1/2 tuplaespressoa (lungo)

eSuositeltavia kahvilaatuja
ovat Vivalto tai
Decaffeinato Lungo.

Latte Macchiato

Tayta korkea lasi kuumalla
maitovaahdolla. Valmista
espresso ja kaada se mai-
don joukkoon hitaasti ja
varovasti lasin sisareunaa
pitkin, jolloin juomaan
syntyy kolme varikerrosta
(pohjalla kuuma maito,
keskelld kahvi ja paalla
maitovaahto).

Ainesten suhteet:

2/3 kuumaa maitovaahtoa
1/3 espressoa

eSuositeltavia kahvilaatuja
ovat Ristretto, Arpeggio ja
Decaffeinato Intenso.

Jaacappuccino

Valmista tuplaespresso
(lungo) ja kaada se suu-
reen lasiin. Lisda sokeria
ja nelja tai viisi murskat-
tua jadpalaa. Valmista
maitovaahto Aeroccinolla.
Liséa varovasti kolme

tai nelja ruokalusikallista
maitovaahtoa juoman
pinnalle. Halutessasi voi
ripotella paélle kanelia,
muskottipahkinaa tai
kaakaojauhetta.
Ainesten suhteet:

1/2 kylmaa maitovaahtoa
1/2 tuplaespressoa (lungo)

eSuositeltavia kahvilaatuja
ovat Vivalto ja
Decaffeinato Lungo.
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Nespresso myontaa tuotteelle valmistus- ja
materiaalivirheita koskevan kahden vuoden
takuun ostopdivasta alkaen. Takuuaikana
Nespresso korjaa tai vaihtaa harkintansa
mukaan viallisen tuotteen veloituksetta. Kor-
vaavan tuotteen tai korjattujen osien takuu
on voimassa joko alkuperaisen takuun jaljella
olevan ajan tai kuusi kuukautta. Takuuaika
on naista pidempi vaihtoehto.

Tama rajoitettu takuu ei koske onnettomuu-
desta, vaarinkaytosta, virheellisesta kunnos-

sapidosta tai normaalista kaytosta johtuvasta
kulumisesta aiheutuvia vaurioita.

Taman rajoitetun takuun ehdot eivat sulje
pois, rajoita tai muuta asiakkaan laillisia
oikeuksia, jotka koskevat tdaman tuotteen
ostamista, muuten kuin sovellettavan lain
sallimassa maarin.
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Jos tuotteessa ilmenee ongelmia, ota yh-
teytta Nespressoon, niin saat lisdtietoja siitd,

mihin sen voi ldhettaa tai vieda korjattavaksi.

Internet-sivustostamme
Www.nespresso.com saat lisdtietoja
Nespressosta.

Fl
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Veiledningen er en del av apparatet. For 8 unnga even-
tuelle skader og uhell ber du lese hele veiledningen

og folge instruksene ngye. Ta vare pa veiledningen og
lever den videre til eventuelle andre brukere etter deg.

A A)

Unnga fare for dedelig
elektorsjokk og brann

oSett stgpselet bare inn i godkjente, jordede
stikkontaktuttak. Pass pa at stremstyrken til
stremkilden er den samme som er angitt pa
typeskiltet.

elkke dra ledningen over skarpe kanter, gjer
at den kommer i klem eller la den henge
ned. Hold ledningen unna varme og damp.
eHvis den medfelgende ledningen blir
skadet, ma den skiftes ut av produsenten,
produsentens serviceansvarlig eller annet
kvalifisert personell.

eKoble sokkelen fra strgm nar den ikke

skal brukes pa lang tid. Koble apparatet fra
stremnettet ved & trekke i stapselet, ikke i
selve ledningen, siden den kan bli skadet.
eSenk aldri sokkelen ned i vann. Elektrisitet
0g vann utgjer sammen en fare for liv og
helse grunnet muligheten for elektrisk sjokk.
*Muggen taler ikke oppvaskmaskin.
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eHvis du ma bruke skjgteledning, ma den
veere jordet og ha et tverrsnitt pa stremlede-
ren pa minst 1,5 mm?.

Unnga mulige skader nar
du bruker apparatet

*G3 ikke fra apparatet nar det er i bruk.
Oppbevar den utilgjengelig for barn.
Apparatet skal bare brukes av personer med
tilstrekkelig erfaring og kunnskap, som er
fysisk, folelsesmessig og mentalt skikket til &
bruke det pa en sikker mate, i overensstem-
melse med denne veiledningen.

elkke bruk apparatet hvis det er skadet. Et
skadet apparat kan forarsake elektrisk sjokk,
brannsar og brann.

eFor 4 unnga risiko for skade, ma du aldri
plassere apparatet ved siden av varme over-
flater, for eksempel radiatorer, komfyrplater,
gassbrennere eller lignende.

eSett aldri apparatet i oppvaskmaskinen.
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eBruk apparatet kun med den sokkelen det
ble levert med.

eApparatet er laget for a tilberede drikke

i henhold til denne veiledningen. Det skal
benyttes i private hjem. Vi tar ikke ansvar for
skade som skyldes annen bruk, feilbruk eller
reparasjoner som blir utfgrt av uprofesjo-
nelle. Garantitjenestene vil heller ikke gjelde
i slike tilfeller.

o>
M
Beskyttelse av miljoet

Emballasjen og apparatet er laget av gjenn-
vinnbare materialer.
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54

|
Innlevering

Apparatet ditt inneholder verdifullt materiale
som kan brukes pa nytt eller gjenvinnes. Hvis
du skiller de ulike avfallsmaterialene fra hve-
randre, letter du gjenvinningen av verdifullt
ramateriale. Ta kontakt med din lokale gjen-
vinningsstasjon for naermere opplysninger.

NO
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BESTANDDELER

2 visper -
Melkeskumvisp -O- Visp for varm @
(for varmt og melk
kaldt melkeskum) (for varm melk)  \g?®........ “okk

Ta av klistre-
merket far
...farste bruk

J max.-0-" varm melk

% max. @) 7 varmt melkeskum

------------ -Sokkel

TILBEREDNING

Tips: Bruk kald helmelk eller lettmelk fra en nyapnet kartong.

A\ @Pass pa at undersiden av muggen er terr fgr du begynner & bruke den.
@ Koble sokkelen til stramforsyningen fer bruk.

N
Muggens maksimumniva for: Tilberedningstid
Melkeskum 2 Nespresso cappuccino-kopper — Varmt melkeskum Omtrent 70 sekunder
1 Nespresso kaffedrikkglass Kaldt melkeskum Omtrent 60 sekunder
Varm melk 2 Nespresso kaffedrikkglass Varm melk Omtrent 130 sekunder
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TILBEREDNING

© Settinnriktig ~ © Hell gnsket mengde O Trykk pa knappen. Aeroccino

visp. melk opp til ett stopper automatisk.
av de to nivdmerkene. @ For 4 tilberede varmt melkeskum,
Sett deretter melke- trykker du raskt pa knappen.
muggen pa sokkelen. @ ror 4 tilberede kaldt melkeskum,

holder du knappen inne i omtrent
to sekunder.

RENGJORING

NO

® Ta av ® Ta av forseglingen © Muggen O Smett en anv vispene
muggen fra sokke- pa lokket for & kunne téler vann men pa plass i bunnen pa
len og ta ut vispen  rengjere begge kan IKKE vaskes innsiden av muggen
(du trenger ingen  bestanddelene. Skyll i oppvaskmaskin. og fest den andre pa
verktay). og terk over med en innsiden av lokket, slik
fuktig klut. at du ikke mister den.
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LAG TIL KAFFEDRIKKER

Cappuccino

Lag en espresso i en cap-
puccino-kopp og tilsett
varmt melkeskum.
Tilsett gnsket mengde
sukker og strg eventuelt
pa kakaopulver.
Fordeling:

2/3 varmt melkeskum

1/3 espresso

eAnbefales med Ristretto,
Arpeggio eller Decaf-
feinato Intenso.
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Caffe latte

Lag en lungo i et hoyt

glass og tilsett varm melk.

Sukre etter smak.
Fordeling:

1/2 varm melk

1/2 lungo

eAnbefales med Vivalto
eller Decaffeinato Lungo.

Latte macchiato

Fyll et hayt glass med
varmt melkeskum. Lag en
espresso og hell den lang-
somt ned pa innnsiden av
glasset for & fa en gradert
kaffefarge i melken og

en trelagseffekt (varm
melk nederst, sa kaffe og
deretter melkeskum pa
toppen).

Fordeling:

2/3 varmt melkeskum

1/3 espresso

eAnbefales med Ristretto,
Arpeggio eller Decaf-
feinato Intenso.

Is-cappuccino

Lag en lungo og hell den

i et hoyt glass. Tilsett suk-
ker og fire til fem knuste
isbiter. Lag melkeskum
med Aeroccino. Topp den
forsiktig med tre til fire spi-
seskjeer melkeskum. Strg
pa kanel, muskatngtt eller
kakao hvis du gnsker det.
Fordeling:

1/2 kaldt melkeskum

1/2 lungo

eAnbefales med Vivalto
eller Decaffeinato Lungo.
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Nespresso garanterer at dette produktet
er uten materialfeil eller produksjonsfeil

i en periode pa to ar fra kjgpsdato. | lgpet
av garantiperioden vil Nespresso enten
reparere eller erstatte, etter eget valg, et
hvert produkt som har mangler, uten at
eier ma betale noe. Garantien for utskiftede
eller reparerte deler vil kun gjelde i den
tiden som gjenstar av den opprinnelige
garantiperioden eller i seks maneder, avhen-
gig av hvilken av disse som er lengst.

Denne begrensede garantien gjelder ikke feil
som skyldes uhell, feil bruk, feilaktig vedlike-
hold eller vanlig slitasje.

Bortsett fra i den grad gjeldende lovverk
tillater det, utelukker, begrenser eller endrer
ikke betingelsene i denne garantien dine
bindende rettigheter ifglge loven, som gjel-
der ved salg av dette produktet til deg.
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Hvis du mener at det er mangler ved produk-
tet ditt, tar du kontakt med Nespresso for

a fa vite hvor du skal sende det eller ta det
med til reparasjon.

Bli bedre kjent med Nespresso pa vare Inter-
nettsider: www.nespresso.com.

NO
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OAHTIEX AZOANEIAX

Ot 0dnyieg mepiéxovtal 6TnV CUCKEeLN. AlaBAacTe Kat

IN[ERIIN

Amo@uyn KivdUvou polpaiag
nAektpomAnéiag Kat TupKaylag.

o> LVOEETal TN BACN LOVO O KATANNAEG
TIAPOXEG HE Yelwon. 21lyoupeuTe(te OTIL N TAON TNG
miapoxng elvat idla pe autrv mou opileTal oTnv
mmvakida mpodlaypapwy.

eMnv TpafdTe To KAAWAOI0 MAVW armd alkunEd
AKPQ, KNV TO GEVETE OPIXTA KAl LNV TO AQrVETE
va Kpépetal. KpatroTe 1o KaAwdIlo hakpld and
BepudTnTa Kal Lypacia.

oEdv To KAAWBIO TIAPOXAG ElVal KATECTPAUUEVO,
Ba mpémel va avtikataotabel and Tov
KATAOKELQOTH, TOV EMONUO EMIOKEVAOTH 1
avtioTtolxa e£0UclodOTNLEVO ATOLO.
eATTOOUVEEDTE TN BAcn ard TNV MAPoxn
PEVPATOC, GTAV OEV XPNOIUOTIOIEITE T CUCKEUN
YA HEYAAO XPOVIKO SlaoTnua. ATOCUVOEETE TN
OUOKeUr TpaPwvTag TNV mpia kat Ox1 To Glo

TO KAAWAI0, SlaPoPETIKA TO KAAWSIO UTOPE( val
Kataotpagel.
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aKoAouONOTE MANPWG TIG 0SNYIEG Y VA ATOQUYETE
atuxfpata kat @Oopég. Dulaste auTtég T 0dnyieg kat
SWOTE TEG O€ OTTOIOVONTIOTE EMOUEVO XPROTN.

e[1oté un BuBilete TN Bdon oe vepd. O
ouVOUACHOC NAEKTPIOUOU Kal VEPOU UTTOPEL
Va anmoTeAéoel polpaio kivéuvo e€aitiag tng
NAekTPOomMAN&iac.

oH kavata Ogv ival KATAANAN yia TALVTAPIO
THATWV.

oLy xpelaletal mpogkTaon Kaawdiou,
XPNOIUOTIOIEIOTE OVO KAAWSIO WE Yeiwon Kal
Slatopr) aywyol TouAdyioTov 1.5 mm?,

Anoguyn mlavwv KivdUivwv Katd tn
A&€ITOUPYia TNG CUOKEVAG

o[1OTE UNV AQrVETE TN OUOKEUN XWPIC eTTiBAePN
otav gival og Aettoupyia. KpatroTe tn pakpld
amé madia.

H cuokeur mpoopiletal yia va xpnotpomoln et
armd avBpWITOUG TTOU €XOUV ETTAPKT EPTIELDIA
Kal YVWOon Kal €XouV TNV QUOIKT, aloBnTNEIaKK
Kal TIVEVHATIKA IKAVOTNTA VA AEITOUPYH oLV

TN CUOKEUN LE QOPANEIQ CUUPWVA LIE TIG
TIaPOoVCEC 0dnyiec.

20.12.2007 14:40:10 Uhr



°Mnv XPNOILOTIOIEITE TN CLUOKEUN €AV glval
KATEOTPAMPEVN. Mi{a KaTEOTPAUUEVN OUOKELN
uropel va mpokahéoel n\ektponAnéia,
EYKALHATA KAl TTUPKAYILA.

e[ia va amo@UyeTe emKivOLVES BAABEG TTOTE pnv
TOTIOOETE(TE TN GUOKEUN TTAVW 1 OIMAQl O KAUTEC
ETMPAVEIES, TTAPADEYUATOC XAPN KAAOPIPEP,
€0TieC NAeKTPIKNAC Koulivag eoTiec ykallov 1
ouvaen.

e[10TE NV TOMOBETEITE TN CUCKEUT OE
TAUVTHOIO TTIETWV.

©X ONOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN VO e TN Bdon
e TV omofa datiBeTal.

eH guokeur MpoopileTal yia TNV TPoEeToIUAGia
POPNHATWY CUUPWVA LIE TIC TTAPOUCEC 08NYieC.
H xprion Tne yivetal og I01WTIKA VoIKoKUpIA. AgvV
elvat armodekTr kapia euBuvn yia omoladrmote
BAABN mpokUEeL amd xprion yla AANOUG
OKOTTOUG, KOKM XPr0N 1 UN-EQYYEAUATIKN
ETTIOKEVN. 2€ TETOIEC TIEPITTTWOELC EEQlpOUVTAL
€MIONG KAl OL UTTNPEOIEC TNG £YYUNONG.

Aeroccino+_Zone2_1207.indd 71

=

&S

(#)

Mpootacia mepiBailovtog

Ta LAIKG CUOKEUAGIAC KAl N OUCKEUN
KaTaokeuAalovTal amod AVOKUKAWUEVA UNIKA.

2

Anoppupn

H cuokeur oag MEPIEXEL TTOAUTIIA UANKA Ta oTToia
HITOpOoUV va avakTnBoUV 1) va avaKUKAWBOoUV.
O SlaXWPIOHOC TWV AMOPPIHHATWY TTOU
AmopEVOLY o€ SIaPOPETIKOUE TUTIOUG
OIEUKONVVEL TNV AVAKUKAWGN TTIOAUTILWY
TIPWTWVY UAWV. Mmopeite va ameuBuvBeite otnv
TOTTIKY) AuTodloikNon YA TANPOPOPIEC OXETIKA
e TNV S1EBEcN TWV AMOPEILUATWV.

GR
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2 avadeuTnpeg

Avadeutnpag agpou O Avadeutnpag

yaAakTtog (e0TOU YANAKTOG

(yla (eotd Kal kpuo appod (yta CeoTé yaha) “KaTtdK
YAAOKTOC)

ApalpgoTe TO
QUTOKOANTO
mipwv anoé TV
- TIPWTN XPron.

Kouprd

» o KavdTa
g, (Wids @ Ma appod YAAAKTOC

"""""" “Bdon

MPOETOIMAZIA

YupBouln: Xpnoipomolote Kpuo, MANPEG I} NUI-amoouTupwévo YAAd amd CUCKELAGTIa
IOV MOAIG avoifaTte.

A oTo €EWTEPIKO KATW UEPOC TNG KAVATAG TTRETTEL VA Eival GTEYVO TIPIV XPNOIUOTTOIOETE TN
OUOKeUN.
@ UVOEDTE TN BAon Ue TNV TTAPOXH PEVKATOC TIPIV TN XPron.

Méyioto eninedo TNV Kavata ya: Xpovog mpogtolpaciog
Appd YANAKTOG 2 KOUTTEG Cappuccino 7£0TOC aPPOC YANAKTOC niepimou
Nespresso 70 SeuTePONETTTA
1 TIOTHPL oLVTAYWY KpUog appdg yAAAKTOG niepimou
Nespresso 60 SeutepOAeTTA
7070 yaha 2 TOTHPLa CLVTAYWY 7070 yaha niepimou
Nespresso 130 SeutepOlemTa
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MPOETOIMAZIA >YMBOYAH

© Yuvdéote Tov O Pi&te TV embupunt O MatiRote To Kouumi yia va BéoeTe o
avTioToo T006TNTA YANAKTOG Aertoupyia. To Aeroccino oTapatd autépaTa.
avadeutrpa. Kal yeploTe pexpt évav @ o (014 pogripaTa mEcTe GOVTOHA TO

amo Toug Ovo SelkTeg KouuTTi yia va EeKIVATEL N Aeltoupyia.
JHéyloTou” emmédou.zn @ra KPUO a@pd YAAAKTOC KOATHOTE
OULVEXELQ TOTIODETHOTE TO KOUMTT{ TATNHEVO YIa TiepITou 2
Vv kavdta otn Baon. OeuTEPONETTTAL.

KAGAPIZMOX

GR

© BydAte O Agaipéote TNV © H kavara sival O TuvdéoTe ¢vav amod
™ anod ) Baon ao@Alela amd To Kandkl — adiappoxn aAa TOUC QVASEUTHPEC OTNV
Kal aQalpéaTe yla va kaBapioete karta  OXIl katéd\AnAn yia E0WTEPIKN BAoN TNG
Tov avadeutipa QU0 pépn. ZEMNIVETE KAl TTALVTHPIO TIATWV. KOVATAC KAl TOV AANOV
(Gev amaitovvtal  kabapioTe pe Bpeyuévo OTO KAMAKL, WOTE VA PNV
€PYaAEiQ). mavi. TOV XAOETE.
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Cappuccino

22
o

Etolpdote évav espresso
o€ pia kouma Cappuccino
Kal mpooBéoTe (E0TO appd
YAAaKTOC.

MpooBéote (axapn kat
TIAOTIANIOTE PE KOKAO
avéhoya Pe Tnv mpoTipnon
o0,

Aocoloyia:

2/3 (€016 aPPO YANAKTOG
1/3 espresso

e[lpoteivetal e Ristretto,
Arpeggio ) Decaffeinato
Intenso.
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Caffe Latte

0

Etolpdote évav lungo og
YnAd moTr L Kal TPooBEaTE
appo yahakTog. NMpoobéote
{axapn avaloya e TiG
TIPOTIUACEIC GAG.
Aocoloyia:

1/2 (eot6 yaha

/2 lungo

eMpoteivetal e Vivaltony
Decafeinato Lungo.

Latte Macchiato

| 4

¥

lepioTe éva YnAé motrpt e
appo yahaktog. Etolpdote
€vav espresso kai pi§Te Tov
apya 0TO ECWTEPIKS TOU
motnpLov yla va MeTUXETE
pia SiapaBuion Tou
XPWHOATOC TOU KAPE PHEOW
TOU YANAKTOG KAl VA EXETE
NV ELPAVION TWV TPV
oTpwoewv ((€0Td yaha otn
Baon, kagé Kal Tavw appo
YANAKTOG).

Aocoloyia:

2/3 (0O a@PO YANAKTOG
1/3 espresso

e[lpotewvetal e Ristretto,
Arpegio i Decafeinato
Intenso.

Iced Cappuccino

Etoipdaote éva lungo kat
pi€te ToV O peydho motipL
padi pe (axapn kat téooepa
e TévTe BpuppaTiopéva
nayakla. Etoipdaote appod
YAAAKTOG XPNOIHOTIOIDVTAG
7o Aeroccino. [pooeKTIKA
TIPOOBEDTE TPEIC UE
TEOOEPELC KOUTANIEC TNG
ooUmag aPpPod YEAAKTOG 0TV
TIAvw OTPWON TOV TTOTNELOUL.
MaomalioTe pe kavéa,
uooxokapudo 1 Kakdo
QAVAAOYQ HE TIC TIPOTIUNTELS
oag.

Aocoloyia:

1/2 cold milk froth

1/2lungo

e[lpoteivetal pe Vivalto ry
Decaffeinato Lungo.
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H Nespresso Ka\UTITEL e £yyUnon To
OUYKEKQIUEVO TTOOIOV YIa EAATTWHATA TTOU
aQOPOLV OE UAIKA Kal epyacia yia pia mepiodo
OVo €TV amd TNV NUEPoUnvia ayopdc. Katd tn
Sidpkela Tng meplddou eyyunong, n Nespresso
elte Ba emokevadel gite Ba avtikabloTa, katd
™ &Ik TNG KPIon, oToloSATIOTE EAATTWHATIKO
TIPOIOV XWwpIG Kapia empBdapuvon yia Tov
1OlokTATN. Ta MPoidvTa avTIKATdoTaong f Ta
ETMOKEVAOEVA TTPOIGVTA Ba KAAUTTTOVTAL e
€yyunon yla Tov XpOvo TTou UTIOAEIETal amod TV
QPEXIKK EYYUNON ayopdc iy Yia €€l UrVEG, TTolal
Tepiod0C gival HeyalTePN.

H meplopiopévn autr| eyyunon Oev IoXVEl yia
EAATTWUATA TTOL TIOOKUTITOLV WC ATTOTEAECUA
ATUXAMATOC, KAKAG XPrONG, AKATAAMNANG
OLVTAPENONG 1) KAVOVIKAG pOOoPAC.
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Me e€aipeon o FaBuod mou To eMTEENEel N
1oxVouoa VoUoBeaia, ol bpol TNG Tapouong
OUMPWVIAC TTEPLOPICHEVNG EYYUNONG Oev
anokAgiowy, reptopiouv 1} TPOTTOTIOIOLY, Kal
€lval CWPEUTIKA, OTA UTIOXPEWTIKA SIKAIWUATA
TTIOU ATTOPPEOLY EK TOU VOHIOU Kal LOXUOLV yla
TNV TTWANGCN TOU TIPOIOVTOG OE 04,

EQv moTevEeTE OTL TO TTPOIOV TTOU EXETE OTA
XEPIA 0AC Eival ENATTWHATIKO, ETTIKOIVWVACTE
pe TNV Nespresso yia odnyieg OXETIKA e TO TIoU
WITOPELTE VAl OTEINETE 1) VA PEPETE TN CUOKELT
ylQ ETTIOKELN.

MapakaAoUUE MIOKEPDE(TE TNV I0TOCENDA AG
otn SleBuvon Www.nespresso.gr yia va

QAVAKAAUYETE TIEPIOOOTEPA YIa TNV Nespresso.

GR
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YKA3AHWNA MO TEXHUKE BE3SONACHOCTU

MHCTpyKuma ABnsaeTca yactblo npubopa. Heob6xognmo

IN[ERIIN

Mepbl 6e30nacHoOCTY NpK
nogknyeHnn npmnéopa

MpurcoeanHanTe NPUGOP TONBKO K UCTOUHUKY
NUTaHMA NePEMEHHOO TOKa, Y KOTOPOro
MMeeTCA 3a3emeHre.HanpaxeHre NCTOYHNKA
MUTaHWA JOMKHO COOTBETCTBOBATL AaHHBIM
33BO/CKOM TabMYKM.

-He pacnonaranTe ceTeBom LWHYP Ha OCTPbIX
yrnax, yovipaiTte ero B crietnasnbHble XOMy Tl
WM OCTaBAAWTE €ro B BUCAYEM NONOXKeHNN. He
NMOABEPranTe WHYP Harpesy W BO3LENCTBIMIO
BIAXKHOCTY.

-B cnyuae nospexneHva 3nekTponpoBoaa ero
HeobXoAMMO 3aMeHUTb B aBTOPU30BaHHOM
CEePBMCHOM LieHTPeE.

-B cnyuae onmTenbHOro He MCNoNb3oBaHNA
Nprnbopa, OTCOEAVHIUTE ero OT UCTOUHMKA
nuTaHua. [Npu oTcoearHeHnn Nprbopa
LepXKMTECh 3a CETEBYIO PO3ETKY, a He 3a LUHYP,
UTOObI HE NOBPEAUTL CETEBOM LLHYP.

-He norpy»kalite NoacTaBKy B BOAY, T.K. Mpw
COMPUKOCHOBEHWI MeKTPONPUO0POB C BOAOK
BO3MOXEH PUCK 3MEKPUUECKOrO LLIOKA.

Aeroccino+_Zone2_1207.indd 76

MOJSIHOCTbIO 03HAKOMUTBLCA C YKa3aHUAMU 1 XPaHUTb AaHHYIO
VNHCTPYKLMIO B Hafe’KHOM MecTe, 06ecrneuns BO3MOXKHOCTb
ee nepepaauv no6omy nocnegylowemy BnagenbLy.

-Hw B Koem cryuae He moiiTe Nprbop B
NOCYAOMOEUYHOM MaLLMHE.

<[1pV NCNONB30BaAHWN YAMHUTENA, LUHYD
LOMKEH NMETb 3a3eMIIEHNE 1 MOMNepeyHoe
ceveHne NPoBoAa MUHUMYM 1,5 KB. MM.

Mepbl 6e30nacHoOCTY NpK
aKcnnyaTauum npuéopa

-Hu B Koem ciyuae He ocTaBnanTe Nprbop

6e3 nprcMoTpa B NpoLiecce paboTbl. XpaHuTe
Nprbop B HEAOCTYMHOM ANA AeTel MecTe.
[laHHbIN NPMOOP MOXET ObITb UCMONb30BaH
TONBKO NOAbMM 06M1aAAI0LLMMI AOCTATOUHBIM
OMbITOM ¥ 3HAHWAMM 1A SKCNNyaTauum
[laHHOTO NPMbopPa B COOTBETCTBUM C
MHCTPYKLMAMM N0 6€30MacHOCTN

-He vcnonb3yiiTte noBpexaeHHble Nprbopsl,
3TO MOXET MPUBECTY K BO3HVKHOBEHWIIO
3NEKTPUYECKOrO LWOKa, OXKOroB 1 Noxapa.

+Bo v30eaHne BO3HMKHOBEHWA aBapUIiHbIX
CUTYaUMI HY B KOEM CilyYae He yCTaHaBnBanTe
NprboP Ha ropavvie NOBEPXHOCTY W PALOM C
HVIMM (PaamnaTopbl, KOHOOPKN 1 AP.).
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-Hvikoraa He moWiTe MprboP B MOCYAOMOEUHOW
MallnHe.

-/lcnonb3yiite NPrOOP TONBKO C NpUaraemon
NOACTaBKOW.

-[prbop nNpeaHasHaueH AnA NPUroToBIeH s
HaMWTKOB B COOTBETCTBUM C HACTOALLE
NHCTPYKUMEN B AOMALLHNX YCNOBMAX. Mbl He
Hecem OTBETCTBEHHOCTH 3a MOBPeXAeHW,
BO3HVIKLLVE B pe3ynbTaTe HeHaanexallero
MCNONb30BaHMA, SKCMNyaTaLum Npu
HapyLLeHHOM paboToCNOCOBHOCTY K
CaMOCTOATENBHOrO PEMOHTa.

o

=ty

3awunTa oKpy»KatoLein cpeabl

YnakoBKa 1 nprbop 13roToBneHbl 13
MaTepuanos, Noanexallunx nepepaborke.
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[ ]
YTnnusauynsa

[laHHbIN NPNOOP COAEPXKUT MaTepmanbl,
KOTOPble MOryT ObITb MOBTOPHO MCMOMb30BaHbI
WY Y TUAN3UPOBAHDI.

RU
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2 pexunma
PeXxum npurotosneHus O Pexknm nopor-

MOJIOYHOW MeHbl peBa MmosioKa
(AnA npuroToBneHWA (ansa npurotos- ‘Kobilka
XOMOAHOW 1 ropavein NeHna ropadero

MOJSIOYHOVI MEHbI) MOJIOKa)

YaanuTe Haknenky
nepes nepsbiM
.--ICMONb30BaHVEM

: : ‘KHonka

i : ropAYero Mosioka m—

Y max.@ 4

.= = F7 anA npurotoBneHs
e ’ ropayer MonoUYHow

neHbl [loacTaBka

PekomeHngauumm: Micnonb3yiiTe TONbKO XONOAHOE, CBEXKee, NacTepUu3oBaHHOE MOJTOKO

A\ @Mpexze uem 1Crons30BaTh NPUBOP, YBEMTECh, UTO HUMKHAR YaCTb KOHTENHEPa ANA
MOJIOKa Cyxas.
@[lepen MCNONb30BaHWEM NOAKIOYMTE MPUOOP K INEKTPOCETW.

MakcumanbHbIN YpoBeHb KyBLUNHA ANA: Bpemsa npurotoBneHus
MonoyHow neHbl 2 YallKK KanmnyyrHo [opAvan monoyHas neHa npUMepPHO
Nespresso 70 cekyHA
1 cTakaH Nespresso XonofHaa MonoyHan neHa nprMepHo
[opAvuee MONOKO 2 cTakaHa Nespresso 60 cekyHf
[opAayee MONOKO NPUMEPHO

130 cekyHA
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NOAroTOBKA PEKOMEHAOALINI

© YcraHoBUTE O HaneiTe HyxHoe O Ha)XmuTe KHOMKY.

HeobxonMmyto KONMYeCTBO MOJOKa 10 @ ~5pounHo ocTaHarnVBaeTCA aBTOMATH-
Hacaky. OfHOTO M3 YKa3aHHbIX yeckw [Ina NpuroToBNEHA rOPAUMX KOKTEN-
ypOBHel. 3aTem nelt BbICTPO HaXKMKTE Ha KHOMKY (He
YCTaHOBUTE KYBLUMH Ha yaepxu1Bas).
MOACTaBKY. @ /177 npyroToBAEHMA XONOAHOM NeHbI

yOepX1BanTe KHOMKY NPUMEPHO 2 CEKYHIbI.

YNCTKA

=
o RU
E——
O CHAaTb @ CHumMwMTE pe3rHoBoe © KyBLUMH O 3akpenuTte OfHy 13
C NOACTaBKM 1 YMNIOTHEHVE C KPbILWKY, BJIaroycToN4mB, HacafloK Ha KpblLKe, a
yOanUTb Hacaaky 4TOObI MPOMBITE 0O HO €ro HeMb3A MblTb LPYryto Ha iHe KyBLWMHa.
(BPYUHyI0, aetanu. BeimoiiTe 1 B MOCYJOMOEYHOM
MNHCTPYMEHT He BbITPUTE BNAXKHOMN MalUMHe.

HYKEH). TKaHbIO.
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KannyunHo
(Cappuccino)

ED
o

MpurotosbTe 3cnpecco

B YalLKe Kamnmny4nHo

1 fobasbTe ropAvyio
MOJIOYHYIO NeHy.

JlobasbTe caxap 1 NockinbTe
KaKao.

Mponopuun:

2/3 ropsvet MoNoYHO NeHbl
/3 3cnpecco

'PeKOMeHLlyeTCFl C copTamm
Ristretto, Arpeggio
nnu Decaffeinato Intenso.
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Kode - NlatTe
(Caffe Latte)

0

MpUroTOBSLTE NIYHIO B
BbICOKOM CTaKaHe 1
nobaBbTe ropsAYee MOSOKO.
[lobaBbTe caxap Mo BKyCy.
Mponopuun:

1/2 ropAYero Mosnoka

/2 nyHro

.PEKOMEHﬂyeTCﬂ ccopTamm:

Vivalto nnu Decaffeinato
Lungo.

JNaTtTe - MaKKbATO
(Latte Macchiato)

o

HanonHute cTakaH
ropsveil MoONoYHoM
neHon. MpurotosbTe
3MPEeCCo 1 akKypaTHO
HanelTe Nno Kpaio CTakaHa
ON1A NPUrOTOBNEHMA
TPEXCNIONHOIO KOKTENNA
(ropAvee MONOKO BHU3Y,
Kode, cBepXy MONOYHasA
neHa)

Mponopyunn:

2/3 ropAYeit MONOYHOW NeHbl
1/3 3cnpecco

ePeKomeHayeTCA C copTamm
Ristretto, Arpeggio nunwu
Decaffeinato Intenso.

KannyuuHo Mace
(Iced Cappuccino)

MpwurotosbTe Kode
JIYHTO B BbICOKOM
CTakaHe, 4006aBwB caxap
1 4-5 npeaBapuTenbHO
M3MenbyYeHHbIX KyOUKOB
nbAa. B3berte MonoyHyio
neHy B A3poynHo.
AKKypaTHO 106aBbTe 3-4
CTONOBbIE NIOXKKM B CTaKaH.
[No xenaHuio, noceinbte
KOpWLEel, MyCKaTHbIM
OpPEXOM VAN KaKao.
Mponopuun:

1/2 XONOAHON MONOYHO
neHbl

1/2 nyHro

*PekoMeHayeTCA C CopTamu:
Vivalto nnu Decaffeinato
Lungo.
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Nespresso rapaHTupyeT, UTo JaHHOe

n3aenvie He COAEPKUT AedeKTOB MaTepuana

1 HAPYLLEHWI B KOHCTPYKUMN. [apaHTVA
npefocTaBAAeTCcA Ha 2 rofa, HauvHasA C MOMEHTa
nprobpeTeHna. B TeueHvie rapaHTUIAHOIO CpoKa
Nespresso NPoV3BOANT PEMOHT U 3aMeHy

(Ha cBOe yCMOTpeHMe) MoOOoro HEMCNPaBHOTO
n3aenvs 6ecnnaTHo NS ero Brafgensla.

Ha 3ameHsAeMble N OTPEMOHTUPOBAHHbIE
nzaenvia OyaeT pacnpoCTpaHATbLCA rapaHTnA
TOMBKO B TEUEHME HeUCTeKLLIero neprnoaa
NepBOHaYaNnbHOW rapaHTUM UK TPEX MeCALIEB,
B 3aBMICMMOCTV OT TOTO, UTO HonbLLE.

[apaHTUA He PAaCPOCTPAHAETCA Ha AeDEKTDI,
BO3HVIKLLME BCIEACTBME HECYACTHOMO

Crlyuas, HeHaANeXaLLEro 1CMosb30BaHWs,
HEMPABUIBHOTO TEXHUUECKOTO OOCMYXMBAHNS
VW eCTECTBEHHOMO M3HOCA.
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Mcknioyas obnacTs nencTenA NMPUMEHNMOro
3dKOHa, yC/10BMA aHHOWM rapaHTnn He
BKJIOYAIOT, HE OrPaHNYMBAtOT U HE N3MEHAIOT
obs3aTeNnbHble YCTaHOBNEHHbIE MPaBa,
NPVMEHIMbIE K MPOA4aXe AaHHOIOo NPOAYyKTa,
a JONOJIHAKOT MX.

B cnyyae HencnpaBHOCTM NpUOOpPa CBAKNTECH
c Knybom Nespresso Ans nonyyeHus NHCTPYKLMIA
N0 YCTPaHWEHMIO HEVCMPABHOCTY WK
OpraHV3aLmmn pemMoHTa.

[NoceTnTe cant Nespresso —
WWwWw.nespresso.com

RU
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BEZPECNOSTNi POKYNY

Instrukce tvofi nedilnou soucast pfistroje. Pfectéte
si vSechny nasledujici pokyny, abyste se vyhnuli

[&] [%@] [&] moznému zranéni ¢i poskozeni vyrobku. Pfirucku
uchovejte pro dalsi mozné uzivatele.

Vyhnéte se moznému riziku zasazeni ePokud je nutné pouzit dalsi kabel,
elektrickym proudem a riziku vzniku pouZijte pouze uzemnéni o tloustce
pozaru nejméné 1,5 mm?2,

PFistroj zapojujte pouze do uzemnéného Vyhnéte se moZznému nebezpedi
napéti, které je vhodné pro tyto typy pfi pouzivani pfistroje

pristroju. Ujistéte se, Ze pfipojené elektrické

napéti odpovida tomu, uvedenému na *Nikdy nenechavejte pfistroj bez dozoru,
pristroji. pokud je zapnuty. Nenechavejte pfistroj v
eNeohybejte kabel pres ostré hrany. Nevysta-  dosahu déti. Pristroj je uréen pro pouzivani
vujte ho teplu nebo vihku. takovym osobdm, které disponuji informa-
ePokud je elektricky kabel poskozen, musi cemi o pfistroji a jsou fyzicky, senzorové a
byt vyménén vyrobcem ¢i kvalifikovanym mentalné zpdsobili s pristrojem bezpecné
servisem. pracovat v souladu s témito instrukcemi.
eOdpojte pfistroj z elektrického napéti, eNepouzivejte pfistroj, pokud je poskozeny.
pokud nebude delsi dobu pouzivan. Kabel Poskozeny pfistroj mdze zpUsobit elektricky
odpojte vytahnutim koncovky kabelu, jinak Sok, popaleni ¢i poZar.

mUZe dojit k jeho poskozeni. eAbyste se vyhnuli poskozeni pfistroje,
*Nikdy nevkladejte zakladovou desku nepokladejte ho na horky podklad, napf.
pfistroje do vody. Elektrické napéti spolu s radidtor, spordk, plynové horaky apod.
vodou muzou zpUsobit Zivotu nebezpecny eNikdy nevkladejte pfistroj do mycky nadobi.
elektricky Sok. *P¥istroj pouZivejte pouze s pfilozenou zak-
e\/yrobek neni uréen pro myti v mycce na ladovou deskou.

nadobi.
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*Pfistroj je urcen k pfipravé napojd podle
téchto instrukci. Je urcen pro pouZiti v
domacnosti. Vyrobce neni zodpovédny za ja-
kékoli Skody vzniklé jinym pouZitim, Spatnym
zachazenim nebo neautorizovanou opravou
pfistroje. V pfipadé neopravnénych zasaht
také zanika pravo na zaruc¢ni opravy.

(P&

Ochrana zZivotniho prostiedi

Vyrobek a jeho obal jsou vyrobeny z recyklo-
vatelnych materidld.
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]

Odpad

Vas pristroj je vyroben z materidld, které
mohou byt recyklovatelné. Déleni odpadu
prispiva ke snadnéjsi recyklaci vzacnych

material{. Vice informaci obdrZite u svého
prodejce.

cz
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2 vrtulky

Slehaci vrtulka -O- Vrtulkana .
(pro pfipravu horké mléko
a studené pény) (pro piipravi "\~ “Vicko

horkého mléka)

Odstrarite
nalepku pred
--prvnim pouZitim

~Tlacitko
Konvice

............ “Zéakladna

PRIPRAVA

Tipy: Pouzivejte cerstvé oteviené plnotucné nebo polotucné mléko.

A\ ©Spodni strana konvicky musi byt pred pouzitim pFistroje sucha.
@ Pred pouzitim pfipojte zakladovou desku do elektfiny.

N
PFi maximalni hladiné pfipravite: Doba pripravy
MIécna péna 2 Nespresso cappuccino Salky — Horka mlé¢na péna pfiblizné 70 vtefin
1 Nespresso recipe sklenici Studena mlécna péna  pfiblizné 60 vtefin
Horké mléko 2 Nespresso recipe sklenice Horké mléko priblizné 130 vtefin
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PRIPRAVA

© Vlozte odpovida- @ Vlijte mléko po jednu ze ® Zmacknéte tlacitko pro start. Aeroccino
jici vrtulku. dvou rysek oznacuijicich se poté samo zastavi.
maximalni hladinu. @ Kratky stisk pro horké napoje
Umistéte konvicku na @ Podrzeni tlacitka po dobu cca 2 vtefin
zakladovou desku. pro studené napoje

© Vyjméte @ Z pfistroje sundejte © Pfistroj je 0 Umistéte jednu
pfistroj ze zak- vicko a vycistéte vodévzdorny, ale vrtulku na zakladnu
ladové desky a obé soucastky neni urcen k myti pristroje a druhou
vyjméte vrtulky mokrym hadrem. v mycce na nadobi na vicko, abyste je
(bez pouZiti neztratily.
naradi).
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Cappuccino

Pripravte si espresso

do Cappuccino salku a
pfidejte horkou mlécnou
pénu. Pridejte cukr
podle chuti a posypte
cokoladou.

Slozeni:

2/3 horké mlécné pény
1/3 espresso

eDoporucené smési:
Ristretto, Arpeggio nebo
Decaffeinato Intenso
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Cafe Latte

Pripravte si lungo do
vysoké sklenice a
pridejte horké mléko.
Dosladte dle potieby.
Slozeni:

1/2 horkého mléka

1/2 lungo kavy

eDoporucené smési:
Vivalto nebo Decaffeinato
Lungo.

Latte Macchiato

Naplrite vysokou sklenici
mlécnou pénou. Pripravte
si espresso, které pomalu
prelévejte do sklenice tak,
aby vznikl efekt tfi vrstev
(horké mléko jako zaklad,
kéva a navrchu mlécna
péna).

Slozeni:

2/3 horké mlécné pény

1/3 espresso

eDoporucené smési:
Ristretto, Arpeggio nebo
Decaffeinato Intenso.

Ledové Cappuccino

Pripravte si kdvu lungo a
vlijte ji do vysoké recipe
sklenice spolecné s cukrem
a Ctyfmi az péti kostkami
ledu. Pripravte si mlé¢nou
pénu pomoci Aeroccino.
Opatrné polozte tfi az Ctyfi
|Zice mlécné pény navrch
kavy a posypte skofici,
kakaem nebo muskatovym
ofiskem.

Slozeni:

1/2 studené mlécné pény
1/2 lungo kévy

eDoporucené smési:
Vivalto nebo Decaffeinato
Lungo.
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Nespresso poskytuje zaruku proti vadam
materiadlu a zpracovani po dobu dvou

let od zakoupeni pfistroje. Béhem této doby
Nespresso na své naklady opravi nebo
vymeéni porouchany pfistroj. Na vyménény
nebo opraveny vyrobek se vztahuje

pouze zbytek zarucni doby nebo doba

6 mésicl, pokud je delsi.

Tato omezena zaruka se nevztahuje na
poruchy zpUsobené nespravnym pouzitim,
Udrzbou nebo na standardni opotfebeni
pristroje pouzivanim.

Bez ohledu na pfislusna ustanoveni pravniho
fadu podminky této zaruky nevylucuii,
neomezuji nebo nepozménuiji, ale naopak
doplriuji zakonna prava vztahuijici se na
prodej tohoto vyrobku.
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Pokud se domnivate, Ze vas pfistroj
je poskozeny, kontaktujte Nespresso pro
pokyny k oprave.

Pro vice informaci o Nespresso navstivte nase
internetové stranky: www.nespresso.com.

cz
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INSTRUKCJA OBStUGI

IN[ERIIN

Wskazowki bezpieczenstwa przy podtaczaniu
urzadzenia. Przed uzyciem przeczytaj instrukcje
obstugi. Zachowaj instrukcje na przysztosc i

przekaz nastepnemu uzytkownikowi.

Unikaj niebezpiecznego porazenia
pradem lub pozaru

eUrzadzenie nalezy podtaczac tylko do
pradu statego i gniazda z uziemieniem.
eNie nawija¢ kabla na ostre krawedzie.
Kabel nalezy trzymac zdala od Zrodta ciepta
i wilgoci.

eJezeli kabel jest uszkodzony, jego wymiany
moze dokonac tylko producent badz punkt
Serwisowy.

*Qdfaczy¢ kabel od pradu jesli urzadzenie
jest przez dtuzszy czas nie uzywane.
Odtaczajac chwycic za wtyczke a nie za
kabel, aby nie uszkodzi¢ urzadzenia.
eNigdy nie zanurzac podstawy w wodzie,
poniewaz grozi to porazeniem pradem.
ePojemnika nie my¢ w zmywarce.

eUzywac tylko przedtuzacza z uziemieniem i
przekrojem kabla co najmniej 1.5 - 2 mm.

Aeroccino+_Zone2_1207.indd 88

Wskazoéwki bezpieczenstwa dotyczaace
uzytkowania urzadzenia

ePodczas uzywania nie nalezy pozostawiac
urzadzenia bez nadzoru. Trzymac zdala od
dzieci. Urzadzenie wolno uzywac tylko zgod-
nie z jego przeznaczeniem.

eNie uzywac uszkodzonego urzadzenia.
Uzywanie uszkodzonego urzadzenia grozi
porazeniem pradem.

eNie nalezy umieszczac urzadzenia na lub
obok goracych powieszchni, takich jak:
palniki gazowe, ptyty grzewcze.
eUrzadzenie wolno uzywac tylko z dostarc
zonym wyposazeniem.

eUrzadzenie jest przeznaczone do przy-
gotowywania napojoéw zgodnie z instrukcja.
Przeznaczone do uzytku domowego.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
zniszczenia spowodowane nieprawidtowym
lub niezgodnym z instrukcja uzytkowaniem.
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Q&

Ochrona Srodowiska

Opakowanie i urzadzenie sa wykonane z
materiatdw ekologicznych.

2

Utylizacja
Panstwa urzadzenie zawiera wartosciowe

materiaty, ktére moga by¢ odzyskane lub
powtdrnie wykorzystane.

Aeroccino+_Zone2_1207.indd 89

PL

20.12.2007 14:40:26 Uhr



2 mieszadetka

Mieszadetko do O Mieszadetko ~ N
spieniania mleka do cieptego
ciepta i zimna mleczna mleka =0 ... Pokrywa

pianka ciepte mleko

Usun naklejke
przed pierwszym
.-uzyciem.

:."".EHL '0' ceptemleko 7§ TR Przycisk
: R\ “'Dzbanek

Podktadka
"""""" “elektryczna

PRZYGOTOWANIE

Sugestia: Uzywac zimnego, Swiezo otwartego, ttustego lub poét-ttustego mleka.

A ©Spod pojemnika musi by¢ suchy przed uzyciem.
® Przed uzyciem nalezy podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

Maksymalny poziom w pojemniku Czas przygotowania

na mleko:

Mleczna pianka 2 filizanki do cappucino  Goraca mleczna pianka  okoto 70 sekund
1 szklanka koktajlowa Zimna mleczna pianka okoto 60 sekund

ciepte mleko 2 szklanki koktajlowe Ciepte mleko okoto 130 sekund
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PRZYGOTOWANIE SUGESTIA

© Zatozyc 0 WIlac odpowiednia

© Nacisnac przycisk start. Aeroccino

odpowiednie ilos¢ mleka do jednego zatrzyma sie automatycznie.
mieszadetko Z poziomow. @ Dla uzyskania cieptego mleka
Postawic¢ dzbanek na nacisnac przycisk.
podstawce. @ Zimnego mleka - przytrzymac przy-

cisk przez 2 sekundy.

CZYSZCZENIE

© Zdjac @ Zdjac © Pojemnik jest wo- @ Umocowac jedno

dzbanek z pod- uszczelke z wieczka  doodporny ale nie z mieszadetek w PL
stawy i wyjac i umy¢ obydwie moze by¢ myty w dzbanku a drugie na
mieszadetka. czesci. Optukaci zmywarce. pokrywce.

przetrze¢ wilgotna

$ciereczka.
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PROPOZYCJE PRZEPISOW

Cappuccino

Przygotowac espresso w
filizance do cappuccino

i dodac mleczna pianke.
Dodac cukier i posypac
kakao.

Proporcje:

2/3 cieptej, mlecznej pianki
1/3 espresso

eZalecane: Ristretto,

Arpeggio lub
Decaffeinato Intenso.
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Caffe Latte

Przygotowywac kawe lun-
gow szklance koktajlowej
i dodac ciepte mleko.
Proporcje:

1/2 cieptego mleka

1/2 lungo

eZalecane: Vivalto lub
Decaffeinato lungo.

Latte Macchiato

Napetnic¢ szklanke
koktajlowa goraca mlec-
zna pianka. Przygotowac
espresso i powoli wlewac
je po sciankach do
szklanki tworzac gradacje
koloréw. Dostodzi¢ do
smaku.

Proporcje:

2/3 cieptej, mlecznej pianki
1/3 espresso

eZalecane: Ristretto,
Arpeggio lub
Decaffeinato Intenso.

Mrozone
Cappuccino

Przygotowac Lungo w
szklance koktajlowej,
razem z cukrem i kruszo-
nym lodem.Przygotowac
zimna mleczna pianke

w Aeroccino. Ostroznie
dodac 3—4 tyzeczki pianki
do napoju. Posypac dla
smaku cynamonem lub
kakao.

Proporcje:

1/2 zimnej mlecznej pianki
1/2 Lungo

#Zalecane: Vivalto lub
Decaffeinato Lungo.
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GWARANCJA

Gwarancja Nespresso w zwiazku z wadami
materiatu i obrébki trwa 2 lata od daty zaku-
pu. W ciagu tego czasu Nespresso, wedtug
wiasnego uznania, bezptatnie naprawia

lub wymienia wadliwy produkt. Wymienione
produkty lub naprawione czesci podlegaja
gwarandji na pozostaty czas okresu gwaran-
cyjnego, jednakze na czas nie krétszy niz

6 miesiecy.

Tej gwarancji nie podlegaja szkody powstate
w wyniku wypadku, niestosownego

uzycia lub nie wtasciwej konserwadji, oraz
w wyniku normalnego zuzycia.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
zniszczenia lub uszkodzenia spowodowane
niewtasciwym uzyciem lub amatorskimi
naprawami.
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Jesli uwazacie panstwo ze zakupiony
produkt jest wadliwy, skontaktujcie

sie z Nespresso aby uzyskac¢ informacje
dokad produkt ma zosta¢ przestany do
naprawy.

Prosze odwiedzi¢ nasza strone
WWwWWw.nespresso.com aby znalez¢
adres najblizszego butiku.

PL
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BIZTONSAGI UTMUTATO

A biztonsagi Utmutato a késziilék részét képezi! Az

IN[ERIIN

esetleges sériilések és karok megel6zése érdekében
olvassa el és maradéktalanul tartsa be az alabb
leirtakat! Orizze meg ezt az utmutatot, és adja at az

esetleges tovabbi felhasznaléknak!

Halalos aramiités és elektromos
tliz megel6zése

*Az alaplapot kizarélag megfeleld, foldelt
halozati csatlakozdba dugja be! Ellendrizze,
hogy a halézati fesziltség egyezik-e a
készulék besorolasi tablajan megadottal!
oA kabelt ne vezesse at éles peremen, ne
csiptesse be, és ne ldgassa le! A kabelt tartsa
tavol sugarzod hétdl és paratol!

eHa a halozati kabel sérilt, cseréltesse ki
azt a gyartdval, a hivatalos markaszervizzel
vagy mas képzett szakemberrel!

eHa huzamosabb ideig nem hasznalja

a készUléket, hlizza ki a kabelt a csatla-
kozébol! A sériilések megel&zése
érdekében a kabel kihtuzasakor ne magat

a kabelt, hanem a dugét fogja meg!

*Az alaplapot tilos vizbe meriteni! Az
elektromos aram vizzel érintkezve halalos
aramutést okozhat!

°A kiontd mosogatogépben nem moshaté!
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*Ha hosszabbitéra van sziksége, kizarolag
foldelt berendezést alkalmazzon, legaldbb
1,5 mm?-es magatmérdvel!

Karok és sériilések megel6zése a
késziilék miikodtetése soran

oA készliléket lizemelés kézben soha

ne hagyja magara! Gyermekektdl tavol
tartandd! A késziléket kizérolag olyan,

kell§ tapasztalattal és ismerettel rendelkezé
személy mikodtetheti, aki fizikai, érzékszervi
és szellemi szempontbdl alkalmas készilék
biztonsagos Gzemeltetésére az itt leirtak
szerint!

eSoha ne mikodtessen sérdilt készuléket! A
sérilt készllék aramUtést, égési sériilést vagy
tlzet is okozhat.

oA veszélyes sériilések megel6zése
érdekében a készlléket soha ne helyezze
forré fellletre vagy forré targyak kdzelébe
(pl. fGt6test, f6z6lap, gazégd stb.).
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oA készlilék mosogatdgépben nem
moshaté!
oA készUlék kizarolag a hozza tartozo alap-
lappal hasznalhato.
oA készllék tejalapu kavéitalok készitésére
szolgal, az itt leirt Utmutatdas szerint. Haz-
tartasi célu készulék. A gyartd nem vallal
felelGsséget az egyéb célu felhasznalasbdl,
nem megfelel§ Gzemeltetésbdl, valamint
szakszer(tlen javitasbél eredd sérilésekért!
llyen esetekben a garancidlis javitas vagy
csere sem lehetséges!

Yo

L&

Kornyezetvédelem

A készllék és csomagolasa Ujrahasznositott
anyagokbol készUlt.
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2

Hulladékkezelés

A készlilék értékes anyagokat tartalmaz,
amelyek visszanyerhet6k vagy Ujra-
hasznosithatok. A visszamaradé hulladékok
szétvalogatasa eléseqiti az értékes nyersanya-
gok Ujrahasznositasat. A hulladékkezelésre
vonatkozdan érdekl6djon a helyi illetékes
hatosagnal.

HU
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2 habosito

Tejhabosito Q- Forrd tej
(forro és hideg tejhabhoz) keverdpalca
(forrd tejhez)

S max..0- o tejhabhoz

., max @)/ forrd tejhez

.............. ; Az elsd hasznalat

el6tt tavolitsa el a
...matricakat.

“*Nyomdgomb
................. Kionté

"""""" “Alaplap

ELKESZITES

Javaslat: kizarolag hideg, frissen kinyitott, zsiros vagy félzsiros tejet hasznaljon!

A\ © Csak széraz alju kiontét hasznalhato!

@ Hasznalat el6tt csatlakoztassa az alaplapot a halozatra!

A kionté maximalis kapacitasa:
Tejhab esetén 2 Nespresso cappuccino
csésze
1 Nespresso receptes pohar
Forré tej 2 Nespresso receptes pohar
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Elkészitési ido

Forré tejhab Kordlbelll 70 masodperc
Hideg tejhab Kordlbelll 60 masodperc
Forro tej Korulbeltl 130 masodperc
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ELKESZITES JAVASLAT

© Helyezze be 0 Ontsén kivant 6 Nyomja meg a start gombot!

a megfelelé mennyiségl tejet a két Az Aeroccino automatikusan megall.
habositot! .max” jelzés valame- @ rorro italok készitéséhez roviden
lyikéig! nyomja meg a gombot.
Helyezze a kiontdt az @ Hideg tejhab készitéséhez koriilbelil 2
alaplapra! masodpercig tartsa benyomva a gombot.
TISZTITAS

© Tavolitsa el ® Tavolitsa el a © Akiont6 vizdllo,  © Pattintsa az egyik ha-
az alaplaprdl, és szigetelést a tetérél,  am mosogatogépbe  bositét a kionté belsd
szerelje le a ha- és kulén-kalon NEM helyezhetd! alapjara, a masikat HU
bositot (szerszam  tisztitsa meg mindkét pedig a fedélre, igy
nem szlkséges). alkatrészt. Oblitse el, nem vesznek el.

és torolje szarazra!
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RECEPTOTLETEK

Cappuccino

Készitsen eszpresszot egy
Cappuccino csészében,
és adjon hozza forro
tejhabot!

{zlés szerint cukrozza,
szorja meg kakaoporral!
Aranyok:

2/3 forré tejhab

1/3 eszpresszd

sAjanlott keverékek:
Ristretto, Arpeggio vagy
Decaffeinato Intenso.
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Caffe Latte

Készitsen egy hosszukavét
(Lungo-t)egy hosszu
pohérban, és adjon hozza
forro tejet.

Edesitse izlés szerint.
Aranyok:

1/2 forré tejhab

1/2 hosszukavé (Lungo)

eAjanlott keverékek:
Vivalto vagy Decaffeinato
Lungo.

Latte Macchiato

Egy hosszU poharat tolt-
s6n meg forrd tejhabbal.
Készitsen eszpresszot,

és lassan ontse végig a
pohar belsé szélén, hogy
a kavé fokozatosan,
szinatmenettel szlr6djon
at a tejen, és harom
réteget képezzen (alul
forré tej, kozépen kavé,
folul tejhab).

Aranyok:

2/3 forré tejhab

1/3 eszpresszo

eAjanlott keverékek:
Ristretto, Arpeggio vagy
Decaffeinato Intenso.

Jeges Cappuccino

Készitsen lungo kavét, és
Ontse egy nagy pohérba
cukorral, és négy vagy ot
Osszezlzott jégkockaval.
Az Aeroccino-val készitsen
tejhabot. Ovatosan szedjen
harom-négy evékanalnyi
tejhabot a pohar tetejére.
[zlés szerint sz6rja meg
fahéjjal, szerecsendidval.
Aranyok:

1/2 hideg tejhab

1/2 lungo

eAjanlott keverékek:

Vivalto vagy Decaffeinato
Lungo.
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GARANCIA

A Nespresso a vasarlas datumatol szamitott
két évre garanciat vallal a készulék esetleges
gyartasi és anyaghibaira. Ezen id&tartam
alatt a Nespresso sajat elbiralasa alapjan
vagy ingyenesen megjavitja, vagy kicseréli

a meghibasodott készllékeket. A kicserélt
vagy megjavitott termékekre az eredeti
garancia maradvanya vagy 6 hénap garancia
érvényes, attol fliggéen, hogy melyik tdbb.

Ez a korlatozott garancia nem vonatkozik a
sértléshél, nem megfelelé miikodtetésbdl,
helytelen karbantartasbdl, illetve rendes
kopasbdl, elhasznalddasbol eredé meghiba-
sodasokra.

Ezen korlatozott garancia feltételei kizardlag
a vonatkozo térvényekben megszabott
mértékben korlatozzak vagy moédositjak

a termék vasarlasabol eredd torvényes,
kotelezGen érvényes jogokat, és azokon fell
értenddek.
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Ha Ggy véli, késziléke hibas vagy elromlott,
vegye fel a kapcsolatot a Nespresso-val, ahol
tajékoztatjuk a szervizelési lehetéségekrdl.

A Nespresso-rol részletesen olvashat a
WWWw.nespresso.com internetes cimen.

HU
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NESPRESSO CLUB

e ©

UK & Republic of Ireland

Nespresso UK Ltd.
58 Beauchamp Place
Knightsbridge
London SW3 1NZ

Germany

Nespresso Deutschland
Grand Bateau

Zollhof 8

40221 Dusseldorf

Austria

Nespresso Osterreich
GmbH & Co OHG
Mabhlerstrasse 7
1010 Wien

France

Nespresso France S.A.S.

7, rue de la Paix
75102 Paris Cedex 02
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(&
BEO1

Portugal

Clube Nespresso

Rua Garrett, 12 — 1°esq.
1200 — 204 Lisboa

The Netherlands
Nespresso Nederland B.V
Burg. Stramanweg 108 b
1101 AA Amsterdam

Norway
Nespresso Norge
P.O Box 83
Lilleakerveien 2d
0216 Oslo

Italy

Nespresso Italiana Spa
Galleria San Babila 4D
20122 Milano

1050 Brussels

Sweden
Nespresso Sverige
P.O Box 92175
120 08 Stockholm

Belgium & Luxemburg
Nespresso Belgilux S.A.
Avenue Louise 140

1050 Brussels

Denmark
Nespresso Danmark
P.O Box 866

1532 Kgbenhavn V.

EANGSa
Nespresso Club
>YNEPTIA EMNE
Knoplolag 168

Néo Wuyikfi 115 25
AGHNA

20.12.2007 14:40:36 Uhr



Polska Poccnsa

Nestle Polska S.A. Nestlé Nespresso Poccus
Oddziat NESPRESSO 115054, MockBa,
w Warszawie ul. Gorczewska MNasenewukas nn, a. 2, ctp. 1
30 01-147 Warszawa

Spain
Ceska republika Anselm Turmeda, 20
Nespresso Cesko 08205 Sabadell - Barcelona

Parizska 10
110 00 Praha 1

Magyarorszag
Nespresso
Andrassy Ut 27.
1061 Budapest

Finland

Nespresso Suomi
P.O Box 3610

FIN — 00002 Helsinki
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www.nespresso.com
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