\”\ESPRESSO | RECIPES

ROSMARIN UND
HIMBEER-LATTE
MACCHIATO

O 5 Min ) Leicht

MATERIALIEN

1 VIEW Latte Macchiato Glas
Aeroccino Milchaufschaumer
Oder Die
Milchaufschaumfunktion Ihrer

Nespresso Maschine

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

ZUTATEN

1 Kapsel Kazaar (40 M)

2 Teeldffel

Himbeermarmelade
2 Cl Rosmarinsirup

Milch

INSPIRATION
=

ZUBEREITUNG

1. Geben Sie die Himbeermarmelade und den Rosmarinsirup in das Glas.

2. Schaumen Sie die Milch mit Hilfe desAeroccino oder der Milchaufschaumfunktion lhrer Nespresso
Maschine auf und geben Sie den Milch und Schaum in das Glas.

3. Kazaar sanft und langsam daruUber laufen lassen.
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