\”\ESPRESSO | RECIPES

LAZAC GRAVLAX
FORTISSIO LUNGO
GRAND CRU
KAVEVAL

O 30+ ) Kdzepes

ESZKOzZOK

AJANLOTT NESPRESSO
KAVEK

&

HOZZAVALOK

A Lazachoz

1 Db 6 Kgos Lazac

3 Narancs

3 Lime

3 Citrom

2 Kg Durva Szem( Sé

2 Kg Cukor

8 X 40 Ml Fortissio Lungo
Az Ontethez

200 G Fehér Csokoladé
3 X 40 Ml Fortissio Lungo
100 G Zsiros Tejszin

5 G Whisky

6 G So

3 G Frissen Orolt Kardamom
Koérethez

Burgonya

Oliva Olagj

INSPIRACIOK

ELKESZITES

e Keverje 0ssze a durva szem( sét, a cukrot, a kavét és a lereszelt citromot.

e Fedje be a lazacot a keverékkel, és pacolja benne 10 érat.

e Szeletelie fel a lazacot, és pacolja be Ujra olivaolajba 1 6rara 38 °Con.

o Az dntethez melegitse fel a zsiros tejszint, és 6ntse bele az 6sszes hozzavalot
e Szeletelie fel vékonyan a burgonyat, és slsse ki 120 °Cos olajban
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