
ESPRESSO
MACCHIATO
BRASILIANO

 10 min.  Easy

MATERIALSMATERIALS

Tasse De La Collection CitiZ

Ou Glass Espresso

Pot À Lait

Grande Cuillère À Recettes

De La Collection Glass

RECOMMENDEDRECOMMENDED
NESPRESSO COFFEESNESPRESSO COFFEES

   

INGREDIENTSINGREDIENTS

Capsule De Grand Cru

Espresso 40 Ml: Master Origin

India, Volluto Ou Caramelito

Ml De Sirop Caramel Beurre

Salé®

Crème Chantilly

Cuillère À Café D’éclats De

Noistettes (Brésilienne)

Glaçons

INSPIRATIONSINSPIRATIONS

  

LET'S MAKE IT!LET'S MAKE IT!
Verser 10 ml de sirop dans le fond de la tasse

■ Dans un pot à lait, ajouter 3 glaçons et extraire le Grand Cru

Mélanger le tout délicatement

■ Verser délicatement le café refroidi (sans les glaçons) au centre de la

tasse à l’aide de la cuillère à recettes

■ Ajouter la crème chantilly pardessus et saupoudrer le tout d’éclats de

noisettes (Brésilienne)
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