\”\ESPRESSO | RECIPES

LATTE
MACCHIATO
MOJITO

O 10 min > Facile

MATERIEL

Verre A Recettes
Aeroccino Ou Buse Vapeur
Pot A Lait

Cuillere A Recettes

CAFES NESPRESSO
RECOMMANDES

858

INGREDIENTS

Capsule D'un Espresso 40 MI:
Dharkan, Roma Ou Master

Origin Nicaragua

MI De Sirop Moijito Mint®
MI De Lait Entier

Feuille De Menthe

Glagons
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COMMENT REALISER CETTE RECETTE ?

e Versez les 40 ml de sirop dans le fond du verre a recette

e Dans un pot a lait, ajoutez 3 glagons et extrayez le café de votre choix - Mélangez le
tout délicatement

o Mettez 200 ml de lait dans 'émulsionneur Aeroccino

e Appuyez sur le bouton pendant 2 secondes afin d’activer la fonction mousse de lait
froid

e Versez délicatement la mousse de lait froid au centre du verre a l'aide d’une cuillere a
recettes

e Ensuite, versez délicatement le contenu café (sans les glagons) du pot a lait
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