
CAFÉ SEMIFRÍO CON
PISTACHO

 10 min  Fácil

MATERIALES

Tazas Tipo Espresso (4 X 60 Ml)

Batidora

CAFÉS
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>

RECOMENDADOS

INGREDIENTES

Cápsulas Del Grand Cru Ristretto (4 X 25 Ml)

Helado De Pistacho, Dejado Fuera Del

Congelador 15 Minutos Antes

Pistachos Tostados Sin Cáscara

Nata

Cardamomo

Almíbar O Azúcar Blanco

INSPIRACIONES

CÓMO PREPARAR ESTA RECETA

Mezcle la nata montada con el azúcar (o almíbar) y el cardamomo.

En un bol grande, mezcle la nata aromatizada cuidadosamente en el

helado ligeramente derretido con los pistachos tostados sin cáscara.

Incorpore 1 cucharada de nata montada en 4 vasos individuales y

después cúbrala con la mezcla de helado.

Justo antes de servir, vierta un Grand Cru Ristretto sobre cada vaso.

Decore con la nata montada restante y una pizca de cardamomo.
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