
ALMA DE ÁFRICA
 20 min  Media

MATERIALES

CAFÉS
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>

RECOMENDADOS

INGREDIENTES

2 Cápsulas Del Grand Cru Master Origin

Ethiopia

150 Ml De Zumo De Mandarina

35 Ml De Sirope De Mandarina

25 Ml De Miel

Cubitos De Hielo

INSPIRACIONES

CÓMO PREPARAR ESTA RECETA

Utilice una batidora para mezclar el zumo de mandarina, la miel y el

sirope de mandarina.

Coloque 4 cubitos de hielo en el fondo de un decantador.

Espere 3 minutos hasta que el decantador se enfríe.

Añada la mezcla de zumo, miel y sirope.

Prepare 2 cápsulas del Grand Cru Master Origin Ethiopia e incorpore

el café al decantador.

Déjelo enfriar un tiempo y viértalo en copas largas de champán o

vasos.

¡Y disfrute!
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