N\ESF"RESSO | RECIPES

CYNAMONOWA
CHMURKA LATTE
VERTUO

O 5min. O katwy

MATERIALY

Syfon do bitej $mietany

POLECANE KAWY
NESPRESSO

SKLADNIKI

Cinnamon and Candied
Tamarind Vertuo
1 Kapsutka

Syrop z daktyli
10 ml

Mieko 1,5% £
120 ml (g
Mielony Cynamon
1 Posypka ﬂ

Laska cynamonu ‘

1 szt.

Torebka herbaty Chai g .ym
1 Opcjonalnie v

INSPIRACJE
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JAK PRZYGOTOWAC TEN PRZEPIS?

KROK 01

Do syfonu do ubijania
$mietany 0,5L wlej 500 ml
$mietany i jeden nabdj.
Nastepnie energicznie nim
potrza$nij.

KROK 04

Wiej gorace mleko do
kubka i dodaj 60 g bitej
$mietany na wierzch.

KROK 02

Podgrzej 120 ml mleka
1,5% za pomoca,
urzgdzenia Barista (tryb
goracego mleka).

KROK 05

Dodaj laske cynamonu do
$mietany i posyp odrobing
cynamonu w proszku.

KROK 03

Do $wigtecznego kubka
wlej 10 ml syropu
daktylowego i zaparz 80 ml
kawy Cinnamon &
Tamarind Vertuo (w trybie
Double Click Recipe:
poprzez dwukrotne
naci$niecie przycisku
kawy).

KROK 06

Opcjonalnie: zaparz
torebke herbaty chai w 70
ml goracej wody, ostudz i
dodaj do syfonu ze
$mietana.
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