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KOKTAJL
KAWOWY Z MIETA
ORIGINAL

O 5min. O katwy

MATERIALY

Shaker

POLECANE KAWY
NESPRESSO

SKLADNIKI

Festive Espresso
1 Kapsutka

Swieza limonka
0.5 szt.

Miod

10 ml
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Kostki lodu Nespresso
8 szt.

Yy
v

n
3

¥ &

Piwo imbirowe
60 ml

Gatgzka miety
1 szt.

INSPIRACJE

Y

JAK PRZYGOTOWAC TEN PRZEPIS?

KROK 01

Do szklanki Nespresso
Mixologist dodaj potowe
Swiezej limonki (30 g)
pokrojonej na 6 kawatkow,
dodaj 10 ml miodu.

KROK 04

Do shakera Nespresso
zaparz 40 ml kawy i dodaj
2 kostki lodu, zamknij
pokrywke, energicznie
wstrzasnij.

KROK 02

Ubij sktadniki i umie$¢ 3
kostki lodu.

KROK 05

Wilej mrozong kawe
delikatnie do szklanki.

KROK 03

Wiej 60 ml piwa
imbirowego. Delikatnie
wymieszaj, podnoszac
kawalki limonki, aby je
wymieszac.

KROK 06

Na wierzch dodaj tadng
galazke Swiezej miety.
Opcjonalnie: 30 ml wédki
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