
幸運拿鐵
 30 分鐘  中等

配件

1個 Ritual Recipe 玻璃杯

1台 Aeroccino 奶泡機或

Nespresso 咖啡機蒸氣管

NESPRESSO頂級咖啡膠囊
搭配推薦

材料

融化的白巧克力

枸杞（先以水泡開）

Arpeggio 頂級咖啡膠囊

鮮奶

紅石榴汁

覆盆子汁

用於裝飾的金箔

碎冰（依個人喜好）

靈感

如何製作此款特調?

將融化的白巧克力和5粒枸杞放入玻璃杯。 將100毫升鮮奶和紅石榴汁倒入 Aeroccino

奶泡機，製作冰奶泡。然後將奶泡倒入玻璃杯中。 將咖啡緩緩倒在奶泡頂端。 將另外

80毫升的鮮奶倒入奶泡機中，再長按一次按鍵以製作冰奶泡。 用湯匙舀出奶泡，輕輕

地放在咖啡上，用金箔、剩餘的枸杞和覆盆子汁加以裝飾。 可依個人喜好加入碎冰。
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