
LATTE GLACÉ AU
CARAMEL

 2 minutes  Facile

MATÉRIEL

Aeroccino
Pixie

Verres à café glacé Reveal
Ensemble de sirops Monin

CAFÉ(S) NESPRESSO
RECOMMANDÉ(S)

INGRÉDIENT(S)

Cubes de glace
90 gr

Lait
80 ml

Sirop aromatisé
0 Optionnel

INSPIRATIONS

 

COMMENT FAIRE

ÉTAPE 01
PLACEZ 90 G DE
GLAÇONS DANS UN
VERRE À CAFÉ
GLACÉ.

ÉTAPE 02
EXTRAIRE 1 CAPSULE
DE CARAMELLO PAR-
DESSUS LA GLACE,
PUIS REMUEZ POUR
REFROIDIR LA
BOISSON.

ÉTAPE 03
VERSEZ 80 ML DE
LAIT DANS LE
MOUSSEUR ET
UTILISEZ LA
FONCTION « MOUSSE
FROIDE ».

ÉTAPE 04
VERSEZ LA MOUSSE
DE LAIT FROIDE SUR
LE CAFÉ, EN
LAISSANT LE LAIT
FORMER UNE
COUCHE À LA
SURFACE.

ÉTAPE 05
AJOUTEZ LE SIROP
AROMATISÉ DE VOTRE
CHOIX. LIBÉREZ
VOTRE CRÉATIVITÉ EN
JOUANT AVEC
DIFFÉRENTS ARÔMES,
COMME LE CARAMEL
ET LA VANILLE.
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