
MARTINI
SCINTILLANT À

L'ÉRABLE ET
PACANE

 Facile

MATÉRIEL

Bac à glaçon
Vertuo Pop + Jaune Mangue

Shaker Barista, Édition Limitée
Verre à martini

CAFÉ(S) NESPRESSO
RECOMMANDÉ(S)

INGRÉDIENT(S)

Créations Barista Érable et
Pacane

1 capsule

Glaçons Nespresso
0 kg

Sucre brun
30 ml

Vodka aromatisée à la vanille
30 ml

Crème moitié-moitié
40 ml

Pacanes
5 gr

Sirop d'érable
5 ml

Cannelle
1 Garniture optionnelle

Feuille d'or
1 Garniture optionnelle

INSPIRATIONS

 

COMMENT FAIRE

ÉTAPE 01
AJOUTER 30 ML DE
CASSONADE DANS
UN SHAKER.

ÉTAPE 02
EXTRAIRE 230 ML DU
CAFÉ CRÉATIONS
BARISTA ÉRABLE ET
PACANE DANS LE
SHAKER. BRASSER
POUR QU’IL SE
MÉLANGE AVEC LE
SUCRE.

ÉTAPE 03
AJOUTER 30 ML DE
VODKA AROMATISÉE
À LA VANILLE ET 40
ML DE CRÈME MOITIÉ-
MOITIÉ DANS LE
SHAKER.

ÉTAPE 04
REMPLIR LE SHAKER
DE GLACE ET
SECOUER JUSQU’À
CE QUE LE MÉLANGE
SOIT TRÈS FROID.

ÉTAPE 05
GARNIR DE PACANES
ÉCRASÉES ET DE
SIROP D’ÉRABLE LE
BORD D’UN VERRE À
COCKTAIL STYLE
MARTINI.

ÉTAPE 06
FILTRER LE COCKTAIL
DANS LE VERRE À
MARTINI.

ÉTAPE 07
"ÉTAPE OPTINELLE:
SAUPOUDRER DE
CANNELLE ET
AJOUTER DES
FLOCONS D’OR POUR
UNE TOUCHE
FESTIVE."
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