
MAZAGRAN
PÉTILLANT AUX

AGRUMES
 5 min.  Facile

MATÉRIEL

Appareil connecté pour recettes à
base de lait Barista

Petits verres à recette Barista

CAFÉ(S) NESPRESSO
RECOMMANDÉ(S)

INGRÉDIENT(S)

Eau Tonique
80 ml

Tranches d'orange
1 pièce

Sirop de vanille Monin
5 ml

Romarin
1

Cubes de glace
5 pièces

INSPIRATIONS

 

COMMENT FAIRE

ÉTAPE 01

Pressez très légèrement
une tranche d’orange (juste
assez pour libérer tous ses
arômes) au-dessus d’un
petit verre à recettes
Barista, puis placez-la
dans celui-ci.

ÉTAPE 02

Ajoutez 4 glaçons (de 30 g
chacun) et versez 5 ml de
sirop de vanille par-dessus
le mélange.

ÉTAPE 03

Ajoutez une branche de
romarin et 80 ml de soda
tonique. 

ÉTAPE 04

Procédez à l’extraction de
25 ml de café Lisbon Bica
dans votre mousseur à lait
digital, ajoutez un glaçon
(de 30 g), fermez le
couvercle et sélectionnez
la recette « Nitro glacé ». 

ÉTAPE 05

Une fois le café prêt,
versez-le délicatement
dans le verre, directement
par-dessus les autres
ingrédients.
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