
ROSE
STRAWBERRY

AFFOGATO
 Fácil

MATERIALES

Vertuo Mug

CAFÉS NESPRESSO
RECOMENDADOS

INGREDIENTES

pétalos de rosa
caramelizados

5

helado de fresa
30 g

Jarabe de vainilla
2 ml

Leche
20 ml

INSPIRACIONES

¡COMENCEMOS!

PASO 01
PREPARACIÓN

1. En tu Aeroccino, coloca
la leche deslactosada y
jaraba de vainilla al gusto, y
espuma.

PASO 02

2. Vierte la leche en una
taza.

PASO 03

3. Sirve una porción de
helado de fresa.

PASO 04

4. Realiza la extracción de
una cápsula Master
Origins Colombia.

PASO 05
DECORACIÓN

5. Decora con pétalos de
rosa caramelizados. *Para
caramelizar los pétalos,
lávalos muy bien, coloca
clara de huevo y
sumérgelos en azúcar.
Posteriormente, lleva los
pétalos al horno por 30
minutos.

PASO 06
¡DISFRUTA TU
RECETA!
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