
SPARKLING
COTTON CLOUD

COFFEE
 Fácil

MATERIALES

CAFÉS NESPRESSO
RECOMENDADOS

INGREDIENTES

algodón de azúcar
1 Pieza

brillantina comestible
1 g

Leche de avena
80 ml

INSPIRACIONES

¡COMENCEMOS!

PASO 01
PREPARACIÓN

1. Vierte la leche de avena
en tu Espumador de Leche
y espuma.

PASO 02

2. Una vez lista, sirve la
leche en tu taza.

PASO 03

3. Forma una esfera con el
algodón de azúcar y
coloca un poco de
billantina comestible en el
centro.

PASO 04

4. Coloca la esferasobre la
taza.

PASO 05

5. Realiza la extracción de
una cápsula de Ristretto en
un recipiente.

PASO 06

6. Sirve el café sobre el
algodón de azúcar.

PASO 07
¡DISFRUTA TU
RECETA!
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