
LATTE À LA ROSE
ET PISTACHE

 2 min  Facile

MATÉRIEL

Tasse VERTUO
Mousseur à lait Aeroccino

Vertuo Pop + Jaune Mangue

CAFÉ(S) NESPRESSO
RECOMMANDÉ(S)

INGRÉDIENT(S)

Lait
100 ml

Graines de cardamome
1 pincée

Eau de rose
5 ml

Pétale de rose
2 gr

INSPIRATIONS

 

COMMENT FAIRE

ÉTAPE 01

Combiner le lait, la
cardamome, l’eau de rose
et le miel et faire mousser

ÉTAPE 02

Verser la mousse chaude
dans une tasse

ÉTAPE 03

Faire couler 230ml de café
Origines de Maître
Colombie sur la mousse

ÉTAPE 04

Garnir avec les pétales de
rose et pistaches

ÉTAPE 05

Servir avec du miel pour
une touche sucrée, si
désiré
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