
LATTE MISO-
CARAMEL

 2 min  Facile

MATÉRIEL

Vertuo Pop + Jaune Mangue
Aeroccino 3 ou un mousseur à lait

Grande tasse à café VERTUO

CAFÉ(S) NESPRESSO
RECOMMANDÉ(S)

INGRÉDIENT(S)

Capsule Intenso
1 capsule

Lait
65 ml

Pâte de miso rouge
0.5 cuillère à soupe

INSPIRATIONS

COMMENT FAIRE

ÉTAPE 01

Mixer le miso avec la
sauce au caramel salé et le
mettre au fond d’une tasse.

ÉTAPE 02

Faire couler 230ml de café
Vertuo Intenso et mélanger.

ÉTAPE 03

Faire chauffer le lait au
mousseur.

ÉTAPE 04

Verser la mousse de lait
dans la tasse et napper
avec la sauce au caramel
salé.

ÉTAPE 05

Garnir avec des noix au
caramel salé.
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