N\ESF"RESSO | RECIPES

RISTRETTO
CLASSICO THYME
DARK CHOCO
MACCHIATO

(Y 6 min ) Facile

MATERIALI

Cucchiaio
Apparecchio Barista Nespresso

CAFFE CONSIGLIATI

INGREDIENTI
1,5% di latte intero @

100 ml &=

Cioccolato fondente |
2

ISPIRAZIONE

g

COME PREPARARE QUESTA RICETTA?

STEP 01

Versare 100 ml di latte
(1,5% di grassi)
direttamente
nell'apparecchio
Nespresso Barista o
nell'Aeroccino 4.

STEP 04

Versare la schiuma di latte

caldo sul caffe utilizzando il
cucchiaio dellapparecchio

Barista.

STEP 07

Buona degustazione!

STEP 02

Chiudere il coperchio,
selezionare la ricetta per
cappuccino
sull'apparecchio e premere
il tasto d'avvio.

STEP 05

Disporre qualche foglia di
timo fresco sulla schiuma.

STEP 03

Preparare 1 capsula di
Ristretto Classico (25 ml)
in una tazzina da espresso
Vertuo.

STEP 06

Cospargere il tutto con
scaglie di cioccolatini
fondenti Nespresso
appena grattugiati.
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