
FROSTED
CARAMEL NUT

ICED LATTE
 5 minuti  Facile

MATERIALI

Cucchiaio
Apparecchio Barista Nespresso

CAFFÈ CONSIGLIATI

INGREDIENTI

Dulce de Leche
20 g

1,5% di latte intero
100 ml

Cubetti di ghiaccio
7

Rametto di abete
1

ISPIRAZIONE

COME PREPARARE QUESTA RICETTA?

STEP 01

Aggiungere 20 g di dulce
de leche e 7 cubetti di
ghiaccio (30 g ciascuno)
nella tazza Vertuo Alto.

STEP 02

Aggiungere 80 ml di latte
(1,5% di grassi) freddo.

STEP 03

Erogare 230 ml di Frosted
Caramel Nuts Flavour
direttamente nella miscela.

STEP 04

Appoggiare delicatamente
20 g di biscotti Speculoos
sulla schiuma e guarnire
con un rametto di abete.
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