N\ESF"RESSO | RECIPES

FROSTED
CARAMEL NUT
ICED LATTE

(O 5 minutes > Facile

MATERIEL

Cuillere
Appareil Barista de Nespresso

CAFES NESPRESSO
RECOMMANDES

F :}
St

INGREDIENTS

Confiture de lait @
209

Lait 1,5 % de matiéres (,g
grasses %

100 ml

Glacons y_
sons

Petit morceau de branche de
sapin % .

1

INSPIRATIONS

COMMENT REALISER CETTE RECETTE ?

ETAPE 01 ETAPE 02

Ajoutez 20 g de Dulce de
Leche et 7 glagons (30 g
chacun) dans votre mug
Alto Vertuo.

Ajoutez 80 ml de lait froid a
1,5 % de matiére grasse.

ETAPE 04

Déposez délicatement 20 g
de biscuit spéculoos sur la
préparation et décorez
avec un petit morceau de
branche de sapin.

ETAPE 03

Versez 230 ml du café
Frosted Caramel Nuts
Flavour sur le dessus.
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