
CAPPUCCINO À
L’ÉRABLE ET AUX

PACANES
 2 min  Facile

MATÉRIEL

Aeroccino 3 ou un mousseur à lait
Pixie

Tasse Lungo View

CAFÉ(S) NESPRESSO
RECOMMANDÉ(S)

INGRÉDIENT(S)

Capsule Arpeggio
1 capsule

Beurre
5 ml

Noix de pécan concassées
fraîches

2 pièces

Lait
100 ml

Sirop d'érable
5 ml

INSPIRATIONS

COMMENT FAIRE

ÉTAPE 01
FAIRE FONDRE LE
BEURRE AVEC LES
PACANES. VERSER LE
BEURRE DANS UNE
TASSE À
CAPPUCCINO
(RÉSERVER LES
PACANES POUR
GARNIR)

ÉTAPE 02
FAIRE MOUSSER LE
LAIT AVEC LE SIROP
D’ÉRABLE

ÉTAPE 03
VERSER LA MOUSSE
CHAUDE DANS LA
TASSE AVEC LE
BEURRE

ÉTAPE 04
FAIRE COULER 40ML
DE CAFÉ FIRENZE
ARPEGGIO SUR LA
MOUSSE

ÉTAPE 05
GARNIR DE PACANES
AU BEURRE ET D’UN
FILET DE SIROP
D’ÉRABLE
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