\”\ESPRESSO | RECIPES

CAFE GLACE
VIETNAMIEN A LA
CITROUILLE

(O 2min > Facile

MATERIEL

Shaker Barista, Edition Limitée
Verres a café glacé Reveal
Vertuo Pop + Jaune Mangue
Bac a glacons

CAFE(S) NESPRESSO
RECOMMANDE(S)

s &

INGREDIENT(S)

Sirop de Cannelle ‘ -
20ml =

Lait condensé ‘:':_
40ml O

Lait d'avoine 4==2%
80 ml

Glagons Nespresso
9 Unité

Cannelle en Poudre
1 pincée @

INSPIRATIONS

*

COMMENT FAIRE

ETAPE 01

Dans un verre a café
Reveal, déposez 3
glagons.

ETAPE 04

Versez le mélange dans le
verre Reveal.

ETAPE 07

Garnissez de poudre de
cannelle, au go(t.

ETAPE 02

Ajoutez le sirop de
cannelle.

ETAPE 05

Extrayez 1 capsule Vertuo
de café Gateau a la
citrouille (230ml) et aux
épices dans le shaker,
ajoutez 6 glagons et
brassez vigourseument
pendant 10 secondes.

ETAPE 03

Dans une tasse a part,
mélanger 80 ml de lait
d'avoine avec 40 ml de lait
condensé.

ETAPE 06

Versez doucement dans le
verre.
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