
FROSTED
CARAMEL NUT

MACCHIATO
 5 minuti  Facile

MATERIALI

Cucchiaio
Apparecchio Barista Nespresso

CAFFÈ CONSIGLIATI

INGREDIENTI

1,5% di latte intero
100 ml

Dulce de Leche
20 g

Rametto di abete
1

ISPIRAZIONE

COME PREPARARE QUESTA RICETTA?

STEP 01

Versare 100 ml di latte
1,5% nell'apparecchio
Barista Nespresso o
nell'Aeroccino.

STEP 02

Chiudere il coperchio,
selezionare la ricetta
cappuccino
sull'apparecchio e premere
il tasto d'avvio.

STEP 03

Mettere 20 g di dulce de
leche nella mug Nespresso
ed erogare 110 ml di
Frosted Caramel Nuts
Flavour.

STEP 04

Versare la schiuma di latte
caldo sopra il caffè con un
cucchiaino.

STEP 05

Appoggiare delicatamente
20 g di biscotti Speculoos
sulla schiuma e guarnire
con un rametto di abete.
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