(O 5 Minuten

N\ESF"RESSO | RECIPES

FROSTED
CARAMEL NUT
MACCHIATO

¢ Einfach

MATERIALIEN

Loffel
Barista

EMPFOHLENE

NESPRESSO KAFFEES

a

ZUTATEN
Milch 1,5% Fett &%
100 ml ‘?
Dulce de Leche @
209

Kleiner Tannenzweig
1 %

INSPIRATION

ZUBEREITUNG

SCHRITT 01

100 ml Milch (1,5% Fett)
direkt in Ihren Nespresso
Barista Milchaufschaumer
oder lhren Aeroccino
giessen.

SCHRITT 04

Die aufgeschaumte Milch
mit einem Loffel auf den
Kaffee geben.

SCHRITT 02

Den Deckel schliessen, am
Barista-Gerat die
«Cappuccino»-Funktion
auswahlen und den
Startknopf driicken.

SCHRITT 05

20 g Spekulatius vorsichtig
auf die Zubereitung
platzieren und mit einem
kleinen Tannenzweig
garnieren.

SCHRITT 03

20 g Dulce de Leche in
Ihren Nespresso Mug
geben und 110 ml Frosted
Caramel Nuts Flavour in
den Mug extrahieren.
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