N\ESF"RESSO | RECIPES

RICH CHOCOLATE
PEAR & ALMOND
VIENNOIS

(O 3min ) Usor

MATERIALE

SORTIMENTE DE CAFEA
NESPRESSO
RECOMANDATE

INGREDIENTE
Lapte 1.5% ﬁ
100 ml. !
Sos de ciocolata ‘
15 gr.
Migdale é
5¢r.
INSPIRATII
S 8 0 =

SA INCEPEM!

PAS 01 PAS 02

Pe fundul canii Vertuo se
toarna miere, apoi se
toarna bautura rece de
ovaz pe baza de plante.

Se pun alunele zdrobite
ntr-o farfurie; se intinde
mierea pe marginea canii.
Se inmoaie marginea canii
in alune, scuturand
excesul.

PAS 04

Decorati cu o felie de para
nsiropata, pe un betisor de
lemn. Puteti adduga sos de
ciocolata si alune de
padure zdrobite pe
deasupra.

PAS 03

Extrageti Flavoured
Roasted Hazelnut (230ml)
deaspura.



	RICH CHOCOLATE PEAR & ALMOND VIENNOIS
	SĂ ÎNCEPEM!
	MATERIALE
	PAS 01
	PAS 02
	PAS 03

	SORTIMENTE DE CAFEA NESPRESSO RECOMANDATE
	INGREDIENTE
	PAS 04

	INSPIRAŢII


