N\ESF"RESSO | RECIPES

VIENNESE PERA E
MANDORLE CON
RICH CHOCOLATE

(O 3min > Facile

MATERIALI

Apparecchio Barista Nespresso
VERTUO MUG

CAFFE CONSIGLIATI

INGREDIENTI

Barista Creations Flavoured
Rich Chocolate ™
230 ml

1,5% di latte intero
100 ml (g
Cioccolato fuso ‘
15¢g
Mandorle @
59

Pera sciroppata
25g [

ISPIRAZIONE
&S 8 i =

COME PREPARARE QUESTA RICETTA?

STEP 01 STEP 02 STEP 03

Versa il latte freddo Prepara 230 ml di Rich Utilizza il cucchiaio
direttamente Chocolate nella mug. dellapparecchio Barista
nell'apparecchio Barista per aggiungere un

(fino al livello pit basso). po' di schiuma calda sul
Chiudi il coperchio, caffé.

seleziona la ricetta
Cappuccino e premi il tasto
d'avvio.

STEP 04

Guarnisci con la pera
sciroppata infilata in uno
stecchino.

Aggiungi le mandorle a
scaglie e ricopri con la
salsa di cioccolato.
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