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CSOKOLADES-
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AJANLOTT NESPRESSO
KAVEK

HOZZAVALOK

Rich Chocolate | Vertuo Q

kavékapszula
230 ml
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100 ml % g
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ELKESZITES

LEPES 01

Ontstink hideg tejet
kézvetlenll a Barista
készllékbe (a legalsé
vonalig). Zarjuk le a fedelet,
valasszuk ki a Cappuccino
receptet a készliléken, és
nyomjuk meg a start
gombot.

LEPES 02

Készitslink 230 ml Rich
Chocolate kavét a
csészébe, majd
kanalazzunk forro tejhabot
a kavéra.

LEPES 03

Evépalcikakra szurjunk fel
néhany szirupban eltett
korteszeletet, ezzel
diszitsik. A tetejét szérjuk
meg reszelt mandulaval és
diszitslk
csokoladészésszal.
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