\”\ESPRESSO | RECIPES

VANIGLIA
PUMPKIN
AFFOGATO

(O 5min > Féacil

MATERIAIS

Maquina para receitas Barista
Colher de sorvete
Copos Iced Reveal

CAFES NESPRESSO
RECOMENDADOS

A

INGREDIENTES
Cépsula de café Barista gy
Creations Vaniglia

110 ml

Sorvete de Creme p-="
100g

Leite semidesnatado ‘,’.‘.
100 ml €&

Xarope de Baunilha i&
5ml 4
Maca ‘
3 Fatia
Acucar Mascavo 6v

59

INSPIRAGCOES
S 8 &

COMO PREPARAR ESTA RECEITA?

ETAPA 01

Despeje o leite frio
diretamente em sua
maquina Barista (até o
nivel mais baixo)

ETAPA 04

Adicione o xarope de
baunilha

ETAPA 07

Decore com agucar
mascavo por cima e
caramelize com um
magcarico culinario para
caramelizar

ETAPA 02

Feche a tampa, selecione a
receita viennois e
pressione o botao Iniciar

ETAPA 05

Prepare 110ml de Vaniglia
sobre o sorvete

ETAPA 08

Finalize com as magas
fatiadas sobre a espuma

ETAPA 03

No copo Reveal Ice,
adicione 1 colher de
sorvete de baunilha

ETAPA 06

Despeje a espuma fria
diretamente sobre o café
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