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CARAMELLO
APPLE BRULEE
CAPPUCINO

O 4 min > Usor

MATERIALE

SORTIMENTE DE CAFEA
NESPRESSO
RECOMANDATE

INGREDIENTE

Zahar brun @
2qr. V

Mar 1

40 gr. &

Lapte 1.5% @am
100 ml. ':F
INSPIRATII
S 8 O =

A

SA INCEPEM!

PAS 01

Turnati laptele rece direct
n dispozitivul Barista (pana
la cel mai mic nivel).
Inchideti capacul, selectati
reteta cappuccino si
apasati butonul de pornire.

PAS 04

Cu ajutorul lingurii
dispozitivului barista,
adaugati spuma de lapte
fierbinte pe cafea.

PAS 02

Adaugati sosul de caramel
pe fundul unei cesti mici de
barista.

PAS 05

Se orneaza cu zahar brun
peste. Cu un arzator se
caramelizeaza zaharul de
deasupra.

PAS 03

Se extrage Caramello (40
ml) deasupra.

PAS 06

Peste spuma se adauga
marul proaspat taiat felii.
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