
CARAMELLO
APPLE BRULEE

CAPPUCCINO
 5 min.  Fácil

MATERIAIS

Aeroccino 4
Máquina para receitas Barista

Canecas VERTUO Gran Lungo

CAFÉS NESPRESSO
RECOMENDADOS

   

INGREDIENTES

Calda de caramelo
5 ml

Açúcar Mascavo
2 gr

Maçã
40 gr

Leite
100 ml

INSPIRAÇÕES

   

COMO PREPARAR ESTA RECEITA?

ETAPA 01

Coloque o leite frio
diretamente em sua
máquina Barista (até o
nível mais baixo);

ETAPA 02

Feche a tampa, selecione a
receita de cappuccino e
pressione o botão iniciar;

ETAPA 03

Adicione o xarope de
caramelo no fundo de sua
xícara de cappuccino;

ETAPA 04

Extraia seu café
Nespresso o sobre o
xarope;

ETAPA 05

Com a colher de sua
máquina barista, adicione a
espuma de leite quente
sobre o café;

ETAPA 06

Decore com açúcar
mascavo por cima. Com
um maçarico culinário,
caramelize o açúcar;

ETAPA 07

Decore com a maçã recém
cortada sobre a espuma
caramelizada.

ETAPA 08

Aproveite!
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