
CARAMELLO
APPLE BRÛLÉE

CAPPUCINO
 4 min  Facile

MATERIALI

Apparecchio Barista Nespresso
Barista Cappuccino Cup

CAFFÈ CONSIGLIATI

INGREDIENTI

Barista Creations Flavoured
Caramello

40 ml

Salsa al caramello
5 g

Zucchero greggio
2 g

Mela
40 g

1,5% di latte intero
100 ml

ISPIRAZIONE

   

COME PREPARARE QUESTA RICETTA?

STEP 01

Versa il latte freddo
direttamente
nell'apparecchio Barista
(fino al livello più basso).
Chiudi il coperchio,
seleziona la ricetta
Cappuccino e premi il tasto
d’avvio.

STEP 02

Aggiungi la salsa al
caramello sul fondo di una
tazzina Barista.

STEP 03

Prepara 40 ml di
Caramello direttamente
nella tazzina.

STEP 04

Utilizza il cucchiaio
dell'apparecchio Barista
per aggiungere la schiuma
di latte calda sul caffè.

STEP 05

Guarnisci cospargendo
con zucchero di canna.
Con un cannello, caramella
lo zucchero in superficie.

STEP 06

Aggiungi qualche fettina di
mela fresca sopra la
schiuma.
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