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KARAMELLAS-
ALMAS BRULEE
CAPPUCCINO

(O 4 perc ) Kénny(

ESzZKOzHK

Barista Cappuccino csésze (kicsi)

AJANLOTT NESPRESSO
KAVEK
HOZZAVALOK

Caramello | Original

kavékapszula
40 ml
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ELKESZITES

LEPES 01 LEPES 02

Ontstink hideg tejet A tetejére készitslink el 40
kdzvetlenll a Barista ml Caramello kavét, és
készllékbe (a legalsé kanalazzunk forro tejhabot

vonalig). Zarjuk le a fedelet, akavéra.
valasszuk ki a Cappuccino

receptet a készUlléken, és

nyomjuk meg a start

gombot. Nyomjunk

karamellszészt a Barista

csésze aljaba.

LEPES 04

Ovatosan helyezziink a
tetejére vékonyra szeletelt
almat.

LEPES 03

Diszitstk barnacukorral,
majd szakacsfaklyaval
karamellizaljuk a cukrot.
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