
CIOCCOLATINO
ORANGE

VIENNOIS
 2 minuten  Einfach

MATERIALIEN

Origin Gran Lungo

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

ZUTATEN

Barista Creations Flavoured
Cioccolatino

110 ml

Rahm
60 g

Orangenzeste
5 g

Schokoladensauce
5 ml

INSPIRATION

   

ZUBEREITUNG

SCHRITT 01

Einen Cioccolato direkt in
die ORIGIN Gran
Lungotasse extrahieren.

SCHRITT 02

Den Kaffee mit einer
Schlagrahmhaube
verzieren.

SCHRITT 03

Frische Orangenschale
abreiben und den
geschlagenen Rahm damit
garnieren.
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