
LATTE GLACÉ À
L’AVOINE AU

CARAMEL AUX
FIGUES

 2 min  Facile

MATÉRIEL

Vertuo Pop + Jaune Mangue
Ensemble de tasses Vertuo Alto

CAFÉ(S) NESPRESSO
RECOMMANDÉ(S)

INGRÉDIENT(S)

Créations Barista Forte Glacé
1 capsule

Cubes de glace
7 pièces

Sirop Monin au Caramel
20 ml

Boisson végétale à base
d’avoine

80 ml

Figues fraîches ​
Optionnel

INSPIRATIONS

 

COMMENT FAIRE

ÉTAPE 01

Dans une tasse Alto,
mettez 7 glaçons (30 gr
chacun), ajoutez 20 ml de
sirop de caramel et versez
80 ml de boisson végétale
à base d’avoine. Remuez
doucement.​

ÉTAPE 02

Extrayez 1 capsule de
Forte Glacé dessus.​

ÉTAPE 03

Garnissez de figues
fraîches.

ÉTAPE 04

Il ne vous reste plus qu’à
déguster !
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