
SEASIDE BREEZE
 7 min.  Mittel

MATERIALIEN

Barista

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

ZUTATEN

BARISTA CREATIONS
Coconut Flavour Over Ice

1 Kapsel

Blue Butterfly Pea-
Blütenpulver

2 g

Milch 1,5% Fett
120 ml

Eiswürfel
3

Lavendelsirup
10 ml

INSPIRATION

ZUBEREITUNG

SCHRITT 01

120 ml Milch (1,5% Fett) in
das Nespresso Barista
Gerät giessen und ½
Teelöffel Blue Butterfly
Pea-Blütenpulver (optional)
in das Kännchen geben.

SCHRITT 02

Deckel schliessen, das
Rezept «ESPRESSO ON
ICE MACCHIATO» wählen
und die Starttaste drücken.

SCHRITT 03

3 Eiswürfel (je 30 g) in ein
Rezeptglas und 10 ml
Lavendelsirup hinzufügen.

SCHRITT 04

Mit kalter Milch und
Schaum übergiessen.

SCHRITT 05

40 ml Barista Creations
Coconut Flavour Over Ice
Espresso in das Glas
extrahieren.


	SEASIDE BREEZE
	MATERIALIEN
	ZUBEREITUNG
	EMPFOHLENE NESPRESSO KAFFEES
	SCHRITT 01
	SCHRITT 02
	SCHRITT 03

	ZUTATEN
	SCHRITT 04
	SCHRITT 05

	INSPIRATION


