\”\ESPRESSO | RECIPES

CELEBRATION
SAVEUR FRUITS
ROUGES

(O 3 Minutes > Facile

MATERIEL
Tasse Alto VERTUO

CAFE(S) NESPRESSO
RECOMMANDE(S)

fa

INGREDIENT(S)

Capsule Origines Colombia @
1 capsule

confiture de fraises &
3 cuillére a café

Jus de canneberge ,i
80 ml

Cubes de glace 3
4 Unité &

Fraise @
0.5 fruit J

INSPIRATIONS
SRS

COMMENT FAIRE

ETAPE 01

Ajoutez 3 cuilleres a thé de
confiture de fraises dans
un verre a alto Vertuo.

ETAPE 04

Préparez une capsule de
café Colombie pour Vertuo
(230 ml) dans un verre a
alto Vertuo.

ETAPE 02

Versez 80 ml de jus de
canneberge froid dans le
verre a alto Vertuo, et
mélangez-le avec la
confiture de fraises.

ETAPE 05

Préparez une capsule de
café Colombie pour Vertuo
(230 ml) dans un verre a
alto Vertuo.

ETAPE 03

Ajoutez 4 glagons
Nespresso dans un verre
a alto Vertuo.

ETAPE 06

Il ne vous reste plus qu'a
déguster!
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