
LATTÉ
MACCHIATO AUX

NOISETTES
GRILLÉES |

VERTUO
 Moyenne

MATÉRIEL

Cuillère
Appareil connecté pour recettes à

base de lait Barista
Tasse Alto VERTUO

Vertuo Pop + Jaune Mangue

CAFÉ(S) NESPRESSO
RECOMMANDÉ(S)

INGRÉDIENT(S)

Infiniment Gourmand | Vertuo
230 ml

Lait 1.5%
200 ml

Sirop d’agave
20 ml

Morceaux de noisettes
grillées

1 Pincée

INSPIRATIONS

 

COMMENT FAIRE

ÉTAPE 01

Versez 200 ml de lait 1,5 %
directement dans l’appareil
Nespresso Barista ou dans
un Aeroccino 4. Fermez le
couvercle, puis
sélectionnez la recette « 
Latte Macchiato » et
appuyez sur la touche
Marche.

ÉTAPE 02

Versez 20 ml de sirop
d’agave dans une tasse
Alto VERTUO.

ÉTAPE 03

Versez la mousse de lait
chaude dans le verre, puis
préparez 230 ml de café
Infiniment Gourmand par-
dessus.

ÉTAPE 04

Parsemez le tout de petits
morceaux de noisettes
grillées.

ÉTAPE 05

Il ne vous reste plus qu’à
déguster !
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