
GOURMAND:
ROASTED

HAZELNUT LATTE
MACCHIATO

 Media

MATERIALES

Cuchara
Barista

Vertuo Alto Mug

CAFÉS NESPRESSO
RECOMENDADOS

INGREDIENTES

Infiniment Gourmand
230 ml

Leche Deslactosada
200 ml

Jarabe de Agave
20 ml

INSPIRACIONES

 

¡COMENCEMOS!

PASO 01

Vierte 200 ml de leche
descremada al 1,5% en el
aparato Nespresso Barista
(capacidad máxima: 150
ml) o en un Aeroccino4
(capacidad máxima: 120
ml). Cierra la tapa,
seleccione la receta "Latte
Macchiato" y pulsa el botón
de inicio.

PASO 02

Vierte 20 ml de jarabe de
agave en un VERTUO Alto
mug.

PASO 03

Vierte la espuma de leche
caliente en el vaso y
coloca encima 230 ml de
Infiniment Gourmand.

PASO 04

Espolvorea avellanas
tostadas picadas por
encima.

PASO 05

¡Disfruta!
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