N\ESPRESSO | RECIPES

CREME BRULEE
IHLETESU
DOUBLE
ESPRESSO
MACCHIATO

® ) Kozepes

ESZKOzOK

AJANLOTT NESPRESSO
KAVEK
HOZZAVALOK

infiniment double espresso
80 ml @

1.5%-0s tej f
100 ml

Barna cukor @B,
39 V

Limehéj X
1db.\\

INSPIRACIOK
g

ELKESZITES

LEPES 01

Ontsén 100 ml 1,5%-0s
tejet a Nespresso Barista
receptkészitébe vagy egy
Aeroccino4-be. Zarja le a
fedelet, valassza ki a
»Cappuccino” receptet, és
nyomja meg a start
gombot.

LEPES 04

Reszelie le a

kezeletlen, friss lime héjat a
habra, és diszitse a
bazsalikom tépett / apréra
vagott leveleivel. Tipp
Pierre Hermé-tél:
Bazsalikom helyett, menta
is hasznalhat6.

LEPES 02

Készitsen 80 ml Infiniment
Espresso-t egy VERTUO
Double Espresso
csészébe, majd
kanalazzon forré tejhabot a
tetejére.

LEPES 05

Elvezze!

LEPES 03

Szo6rjon ré 3 gramm barna
cukrot, és egy
szakacsfaklyaval
karamellizala ,créeme
brilée”-vé.
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