
RASPBERRY &
ROSE MOCKTAIL
(ALKOHOLFREI) -

ORIGINAL
 5 min  Mittel

MATERIALIEN

VIEW Rezeptglas

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

ZUTATEN

Eiswürfel
4 Würfel

Wasser mit Kohlensäure
90 Milliliter

INSPIRATION

ZUBEREITUNG

01

Brühen Sie 40 ml
Infiniment Fruité Kaffee
auf und geben Sie einen
Eiswürfel in Ihren
Nespresso Barista
Milchaufschäumer oder
einen Shaker. Falls Sie
einen Nespresso Barista
Milchaufschäumer
verwenden, schliessen Sie
den Deckel, wählen Sie
das Rezept Iced Nitro und
betätigen Sie die Start-
Taste. Wenn Sie einen
Shaker verwenden,
schütteln Sie kräftig.

02

Geben Sie 4 Eiswürfel in
ein Rezeptglas und giessen
Sie anschliessend 10 ml
Rosensirup sowie 90 ml
Sprudelwasser hinzu.
Vorsichtig verrühren.

03

Giessen Sie den Kaffee
mithilfe eines Siebs
darüber.

04

Spiessen Sie die
Himbeeren auf einen
Zahnstocher und garnieren
Sie das Getränk damit.

05

Wir wünschen Ihnen einen
genussvollen
Kaffeemoment!
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