
ESPRESSO
MACCHIATO LIME

& BASIL CRÈME
BRÛLÉE

 6 perc  Közepes

ESZKÖZÖK

VIEW Espresso csésze

AJÁNLOTT NESPRESSO
KÁVÉK

HOZZÁVALÓK

infiniment espresso
40 ml

1.5%-os tej
100 ml

Barna cukor
3 g

Limehéj
1 db

bazsalikom levél
3 levél

INSPIRÁCIÓK

 

ELKÉSZÍTÉS

LÉPÉS 01

Öntsünk 100 ml 1,5%-os
tejet a Nespresso Barista
receptkészítőbe vagy egy
Aeroccino 4 tejhabosítóba.
Előbbi esetben válasszuk
ki a „Cappuccino” receptet,
és nyomjuk meg a Start
gombot. A tejhabosítóval
készítsünk tejhabot.

LÉPÉS 02

Készítsünk el egy
Infiniment Espresso kávét
egy VIEW Espresso
csészébe, majd
kanalazzunk forró tejhabot
a tetejére.

LÉPÉS 03

Szórjuk rá a barna cukrot,
majd egy szakácsfáklyával
karamellizáljuk, hogy
elérjük a crème brûlée
jelleget.

LÉPÉS 04

Szórjunk rá egy kevés
lime-héjat, majd díszítsük
bazsalikomlevéllel.

LÉPÉS 05

Bazsalikom helyett, menta
is használható.
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