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ESPRESSO
MACCHIATO LIME
& BASIL CREME
BRULEE

P

(O 6 perc ) Kozepes

ESZKOzZOK

VIEW Espresso csésze

AJANLOTT NESPRESSO

KAVEK
HOZZAVALOK
infiniment espresso
40 ml 8
1.5%-0s tej
100 ml
Barna cukor @
39 v
Limehéj X
1 db AU
bazsalikom Iev?l do
3 levél
INSPIRACIOK

g

ELKESZITES

LEPES 01

Ontstink 100 ml 1,5%-0s
tejet a Nespresso Barista
receptkészit6be vagy egy
Aeroccino 4 tejhabositoba.
El6bbi esetben valasszuk
ki a ,Cappuccino” receptet,
és nyomjuk meg a Start
gombot. A tejhabositoval
készitslink tejhabot.

LEPES 04

Szérjunk ré egy kevés
lime-héjat, majd diszitsik
bazsalikomlevéllel.

LEPES 02

Készitsiink el egy
Infiniment Espresso kavét
egy VIEW Espresso
csészébe, majd
kanalazzunk forro tejhabot
a tetejére.

LEPES 05

Bazsalikom helyett, menta
is hasznélhaté.

LEPES 03

Szérjuk ré a barna cukrot,
majd egy szakacsfaklyaval
karamellizaljuk, hogy
elérjik a créme bralée
jelleget.
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