\”\ESPRESSO | RECIPES

ESPRESSO:
MACCHIATO

LIMON Y
ALBAHACA

(O 6 min > Media
MATERIALES
Cuchara

Barista

Quemador para caramelizacion
Taza View Espresso

CAFES NESPRESSO
RECOMENDADOS

INGREDIENTES

Infiniment Espresso
40 ml 8

Leche g

100 ml
AzUcar Morena @,
39 ‘Q

Ralladura de Limén X
1 Cucharada A\

Hojas de albahaca do
2 Hojas

INSPIRACIONES

g

iCOMENCEMOS!

PASO 01

Vierte 100 ml de leche en
tu Barista y selecciona la
receta "Espresso
Macchiato Limén y
Albahaca" y pulsa el botén
de inicio. Si tienes
Aeroccino, vierte 100 ml de
leche y espumala.

PASO 04

Espolvorea 3 gramos de
azlcar morena encima y
utiliza un encendedor o
soplete para caramelizarla.

PASO 02

Extrae tu capsula Infiniment
Espresso (40 ml).

PASO 05

Decora con ralladura de
limén y hojas de albahaca.
* Puedes reemplazar la
albahaca por menta

PASO 03

Toma un poco de espuma
y colécala sobre el café
con una cuchara no
metdlica.

PASO 06

jDisfruta!
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