
ALMOND
REVERSO

 2 λεπτά  Εύκολη

ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ

Vertuo Coffee Mug

ΠΡΟΤ ΕΙΝΟΜΕΝΕΣ
ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ  NESPRESSO

ΣΥΣΤ ΑΤ ΙΚΑ

1.5% Πλήρες γάλα
50 ml

Σιρόπι βανίλια
20 ml

ΕΜΠΝΕΥΣΗ

  

ΑΣ  Τ Ο  Φ Τ ΙΑΞΟΥΜΕ!

ΒΗΜΑ 01
ΠΡΟΣΘΈΣΤΕ ΤΟ ΣΙΡΌΠΙ

Προσθέστε 20 ml σιρόπι
βανίλια στην κούπα
Vertuo.

ΒΗΜΑ 02
ΠΡΟΣΘΈΣΤΕ ΤΟ ΓΆΛΑ

Ρίξτε 50 ml γάλα µε 1,5%
λιπαρά σε θερµοκρασία
δωµατίου (ή κρύο) στην
κούπα.

ΒΗΜΑ 03
ΕΚΧΥΛΊΣΤΕ ΤΟΝ ΚΑΦΈ

Παρασκευάστε µια
κάψουλα Bianco Forte for
milk 230 ml απευθείας
στην κούπα καφέ.

ΒΗΜΑ 04
ΓΑΡΝΊΡΕΤΕ

Γαρνίρετε µε νιφάδες
αµύγδαλου από πάνω.
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