
CHESTNUT COCO
LATTE

 2 minuty  Łatwy

MATERIAŁY

Vertuo Coffee Mug
Nespresso Aeroccino

POLECANE KAWY
NESPRESSO

SKŁADNIKI

Mleko półtłuste
360 ml

Krem kasztanowy
20 g

INSPIRACJE

  

JAK PRZYGOTOWAĆ TEN PRZEPIS?

KROK 01

Wlej zimne mleko (220 ml)
do urządzenia Nespresso
Aeroccino. Zamknij
pokrywkę i naciśnij
przycisk spieniania
gorącego mleka.

KROK 02

Dodaj krem kasztanowy
(20 g) na dno kubka
Vertuo. Następnie zalej go
gorącym mlekiem ze
spieniacza.

KROK 03

Zaparz kawę Bianco
Piccolo (40 ml)
bezpośrednio do kubka z
mlekiem i kremem
kasztanowym.

KROK 04

Udekoruj wierzch wiórkami
kokosowymi (5 g).

KROK 05

Ciesz się swoją kawą!
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