
CHESTNUT COCO
LATTE

 2 λεπτά  Εύκολη

ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ

Vertuo Coffee Mug
Nespresso Aeroccino

ΠΡΟΤ ΕΙΝΟΜΕΝΕΣ
ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ  NESPRESSO

ΣΥΣΤ ΑΤ ΙΚΑ

1.5% Πλήρες γάλα
200 ml

Κρέµα κάστανο
20 gr

ΕΜΠΝΕΥΣΗ

  

ΑΣ  Τ Ο  Φ Τ ΙΑΞΟΥΜΕ!

ΒΗΜΑ 01
ΡΊΞΤΕ ΤΟ ΓΆΛΑ

Ρίξτε 200 ml κρύο γάλα µε
1,5% λιπαρά απευθείας
στη συσκευή Nespresso
Aeroccino (µέχρι τη
χαµηλότερη στάθµη).

ΒΗΜΑ 02
ΦΤΙΆΞΕ ΤΟ ΑΦΡΌΓΑΛΑ

Κλείστε το καπάκι,
πατήστε στιγµιαία το
κουµπί Latte Macchiato για
να γίνει το αφρόγαλα.

ΒΗΜΑ 03
ΠΡΟΣΘΈΣΤΕ ΤΟ
ΑΦΡΌΓΑΛΑ ΚΑΙ ΤΗΝ
ΚΡΈΜΑ ΚΆΣΤΑΝΟ

Προσθέστε 20 gr κρέµα
κάστανο σε µια Vertuo
Coffee Mug. Ρίξτε το
αφρόγαλα πάνω από την
κρέµα κάστανο.

ΒΗΜΑ 04
ΕΚΧΥΛΊΣΤΕ ΤΟΝ ΚΑΦΈ

Παρασκευάστε µια
κάψουλα Bianco Piccolo
for milk 40 ml απευθείας
στη Vertuo Coffee Mug.

ΒΗΜΑ 05
ΓΑΡΝΊΡΕΤΕ

Γαρνίρετε µε φλύδες
αποξηραµένης καρύδας
από πάνω.
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