N\ESF"RESSO | RECIPES

GOLDEN MILK
CAPPUCCINO

(O 2min > Facil

MATERIALES

Barista Cappuccino Mediana

CAFES NESPRESSO
RECOMENDADOS

INGREDIENTES

Jarabe de Agave @
10 gr 4

Polvo de curcuma 4
3gr

Canela en polvo
59r

Bianco Piccolo (40ml)
1 Capsula Q

Leche de Soya Barista
150 ml =

INSPIRACIONES
S 8

iCOMENCEMOS!

PASO 01
LECHE Y ESPECIAS

Vierte 150 ml de Leche de
soya fria en tu maquina
Barista y agrega 3 gr de
curcuma en polvo.

PASO 04
CAFE

Extrae tu capsula Bianco
Piccolo Vertuo (40 ml) o
Scuro (40 ml) de Original

PASO 02 PASO 03
ESPUMA LA LECHE JARABE DE AGAVE

Cierra la tapa, seleccionala  Sirve 10 gr de jarabe de
receta “Cappuccino” para agave directo en tu taza.
que espume la leche y

prepara.

PASO 05
DISFRUTA

Vierte la espuma caliente
directamente sobre el café
y decora con canela en
polvo. jDisfruta!
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