
PUMPKIN SPICE
CAKE MAPLE
CAPPUCCINO
 2 λεπτά  Εύκολη

ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ

ΠΡΟΤ ΕΙΝΟΜΕΝΕΣ
ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ  NESPRESSO

ΣΥΣΤ ΑΤ ΙΚΑ

1.5% Πλήρες γάλα
100 ml

Σιρόπι από σφένδαµο
10 gr

Κανέλα σε σκόνη
1 gr

ΕΜΠΝΕΥΣΗ

  

ΑΣ  Τ Ο  Φ Τ ΙΑΞΟΥΜΕ!

ΒΗΜΑ 01
ΡΊΞΤΕ ΤΟ ΓΆΛΑ

Ρίξτε 100 ml κρύο γάλα µε
1,5% λιπαρά απευθείας
στη συσκευή Nespresso
Aeroccino.

ΒΗΜΑ 02
ΦΤΙΆΞΤΕ ΤΟ
ΑΦΡΌΓΑΛΑ

Κλείστε το καπάκι,
πατήστε στιγµιαία το
κουµπί Cappuccino για να
γίνει το αφρόγαλα.

ΒΗΜΑ 03

Προσθέστε 10 gr σιρόπι
σφενδάµου στον πάτο
ενός µέτριου φλιτζανιού
Barista.

ΒΗΜΑ 04
ΕΚΧΥΛΊΣΤΕ ΤΟΝ ΚΑΦΈ

Παρασκευάστε µια
κάψουλα Pumpkin Spice
Cake 40 ml απευθείας σε
µεσαίο φλιτζάνι Barista.

ΒΗΜΑ 05
ΡΊΞΤΕ ΤΟ ΑΦΡΌΓΑΛΑ

Ρίξτε το αφρόγαλα πάνω
από τον καφέ.

ΒΗΜΑ 06
ΓΑΡΝΊΡΕΤΕ

Γαρνίρετε µε
κολοκυθόσπορους,
σιρόπι σφενδάµου και
κανέλα από πάνω.
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