
EXOTIC
BRAZILIAN-

INSPIRED
MOCKTAIL

 5 min  Medium

MATERIALI

Shaker
REVEAL Cold Coffee

CAFFÈ CONSIGLIATI

INGREDIENTI

Zucchero greggio
8 g

Frutto della passione
40 g

sciroppo di gomma
2 ml

Acqua naturale
60 ml

Cubetti di ghiaccio
210 g

Fetta di lime (opzionale)
1 Unità

Menta fresca
1 Unità

Lime fresco
60 g

Exotic Liminha Over Ice
1 capsula

ISPIRAZIONE

 

COME PREPARARE QUESTA RICETTA?

STEP 01

In un bicchiere da ricetta
REVEAL Cold, aggiungere
8 pezzi di lime a cubetti (60
g) e 8 g di zucchero di
canna e mescolare gli
ingredienti.

STEP 02

Tagliare un frutto della
passione a metà e togliere i
semi, mettili nel bicchiere
insieme a 6 cubetti di
ghiaccio (30 g ciascuno) e
2 ml di gum syrup. Versare
60 ml di acqua liscia e
mescolare fino a quando i
semi del lime e del frutto
della passione non
galleggiano in superficie.

STEP 03

In uno shaker, aggiungere
un cubetto di ghiaccio,
quindi erogare sul
preparato 80 ml di Exotic
Liminha Over Ice. Chiudi
lo shaker e agitare
vigorosamente.

STEP 04

Versare delicatamente il
caffè freddo nel bicchiere,
sopra gli altri ingredienti.
Guarnire con una fetta di
lime e foglie di menta.
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